Woche 46 von 09.11.2026 bis 15.11.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 46 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Stemchensuppeal’c’i2 ; Sternchensup ?aléc’; . Gemiisebrithe mit Sternchen™' """ Salatplatte Spezial® ¥ "' Geflﬁgelpast§tel’2f 3;83
Montag Kassler Hals gekocht™’ Apfel Quarkauflau 'al 1R Gty Kisetortellini® ° Obsteller Salatgamitl%raz’cf’;’f’
BratensoBe” , Vanillesofe” iy Hartkése gerieben® Kéiseplatcteg’2 S Quarkbrot® " #° =727 =9
Kartoffelpuregq’ Cremedessert Birne Helene”" ™ Tomaten-Basilikumsof3e e Kalte Platte”’ M Butter”
09.11.2026 Sauerkraut o Cremedessert Birne Helene® ™ Wursttellerg’l’jl’ o
Cremedessert Birne Helene™" ™ GrieBbrei®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe®’ * Champignoncremesuppe®’ * y Champignoncremesuppe”’ il Salatplatte Spezial®" @' >° Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkise Auberginen Curry mit Kokosmilch Makkaroniauflauf mit Spinat™ " “° Obstteller Traubengamitur
SiiBer Senf’ Basmatireis GorgonzolasoBe™ "’ Kiseplatte®” ™ Mischbrot™ %% 2¢
j, 2 . g . g c,9,2,3,8,9 g
10112006 Kartoffelsalatg Honigquark Honigquark Kalte Plattg S Butter
AL Honigquark Waurstteller® 77 == %
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Gebrannte GrieBsuppe™ " Gebrannte GrieBsuppe® Gebrannte Griefsuppe® S Salatplatte Spezial® 7" 7"° Leberkise grob”" " *'°
Mittwoch gekochte Rindell‘brllls3tl5 Kiirbisrisotto” Spitzkohl-Kartoffeleintqpfl’ ' Obsteller mittelscharferzse5nfj6
Meerrettichsoe™ %"~ Karamellpudding® ™ frisches Baguette”™ Kiseplatte™ /= Mischbrot™ %% ¢
1112006 Bouillonkartoffelglli > Karamellpudding® Kalte Plattgc,’g,’ e Butter”
AL Karamellpudding” ™ Waurstteller® 7= =%
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Kohlrabicremesuppe™ ' Kohlrabicremesuppe® Kohlrabicremesuppe® Salatplatte Spezial® 7" *">"° Tomate-Mozzarella®’ lij ’
Donnerstag Spaghetti* ; Blumenkolgll, . Gemiise Reisauﬂaugc 9 Obsttellgr1 , Salatgarniturj ’Z’g;l’6’
ot . . 9,3, . ,1, . al,a2,a5,a
Hartkése gerieben Hollandaise To.matenrahrnsgo,113,6lO Kaseplatct’eq’2’3’8’9 Mischbrot .
19112006 Bolognese Vomgl:%ll’llg Salzkartoffegln1 iy Baileysmousse Kalte Plattg S Butter
AL Baileysmousse” ™ Baileysmousse” ™ Waurstteller® 7= =%
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriihe mit Eierﬂocklencc’ii Rinderbriihe mit Eierfllockenc’ ! Gemiisebrithe mit Eierflaum®’ " Salatplatte Spezial® @' Cervelatwurst’ ’32 ’93
Freitag Paniertes Seelachsfilet™ "’ Apfelstrudel” ic Quinoabratling” Obsteller Gewiirzgurken™”~
Zitrone VanillesoBe®’ Paprika Quarkdip® Kéiseplatteg’2 S Laugenbrotchen™ 7 %7 ®
RemouladensoBe® " “" . Mandarinenquark”’ Salzkartoffeln Kalte Platte”’ ' M Butter”
13.11.2026 Kartoffel-Gurkensalegt” Mandarinenquark® Wursttellerg’l’jl’; o
Mandarinenquark GrieBbrei®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Geml'isecremesuppegii ) Gemiisecremesup;)leg’i Gemﬁsecremelsuagpeg2’ i3 ] Salatplatte Spezial® @ "' Streichwurstsortimenf;i’2’3’ :
Samstag gebackene Milzwurst” "~ Pennenudeln® Semmelknédel® " “° 7 Obsttellerl , Mixed Pi%klgs s
i . i . g,1i . g,1, . al,a2,ab,a
SBlralie?tsot{Sfel G%musibol(:gnqelsle l;élzraﬂms_(gﬁegrl K llfalgfptltatct'eg'2’3'8'9 Mlschl])?)ro‘:t .
14112026 K_a zha '(')t eln, irschgriitze irschgriitze Wa it 11a e utter
A irschgriitze urstteller
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Minestrone™'" " Minestrone™ " ' * Minestrone™'" " e Salatplatte Spezial® ¥ "' fruchtiger Késesalat™ " < *°
Sonntag Spanferkelrollbraten "Borschtsch" Eintopf mit Vegetarische Kohlroulade® " *”" Obsteller gekochtes FiiC
i . . i, 2, . . i . g,1, a
- Bratensofie . Rlpdﬂelgch o GemuseJ_us o K'clseplatct,eg,z’3,8’9 Baguettg
ackerinkartoffeln Kaiserbrotchen Kartoffelpiiree Kalte Platte™" S Butter
15.11.2026 Rosenkohl ; Schokoladenpudding® Schokoladenpudding” Wursttellerg’l’jl’; o
Schokoladenpudding GrieBbrei®

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




