Woche 45 von 02.11.2026 bis 08.11.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 45 Traditionelle Kiiche Wildwoche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwersuppe Karotten Ingwersuppe® Karotten Ingwersuppe” Salatplatte Spezial® ¥ "' Zwiebelmettwurst® >
Montag Farfalle*" L. Wlldschwelngulasch Kartoffel Gemusepfanne Obstteller Salagguzrkq1 -
Schinkenstreifen”” " Knopfle** Krauterquarkdip® Kiseplatte®” Quarkbrot® " #7 =% >~
RahmsoBe” Rosenkohl Quark mit Rumrosinen® " ** Kalte Platte® %% % ®” Butter?
02.11.2026 Quark mit Rumrosinen? ™ *° Quark mit Rumrosinen® " *° Waurstteller® /7724
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Fadennudel®"” cl’ b Rinderbriihe mit Fadelnnudelal’ ot Gemiisebriihe mit Fadennucllelnalf ot Salatplatte Spezial®" @' >° franzdsicher Tortenbrie und
Dienstag | Frikadelle von Schwein und Rind®"" """’ Pilzravioli® ' e Nudel-Gemiiseauﬂaulf; ’2C’g’l Obstteller Butterkise?
Bratensof3e” Speck Backpflaumensofe™ *" OlivenrahmsofBe® "% Kiseplatte® Tomatengarnitur
Kartoffelpiiree®" Kiirbisgemiise Joghurtspeise mit Limette® Kalte Platte”’ 22’ 33’ 84’ 98 Mischbrot® SRR
03.11.2026 Erbsengemiise Joghurtspeise mit Limette” Warstteller®” 77722 % Butter?
Joghurtspeise mit Limette® GrieBbrei®'® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Splnatcremesuppel N Spinatcremesuppe” Splnatcremesupgl | Salatplatte Spezial® 97" >° Wiener Wiirstchen (Schwein)”” > °
Mittwoch Birnen Quarkauﬂauta ared Wildschweinbraten Schupfnudeln® " * Obstteller mittelscharfer Senfj c
VanillesoBe®’ o Rotweinsofle”’ Apfel und Zwugbel Késeplatte™ e Roggenrmschbrot Zrasea
GrieBflammerie mit Fruchtsofe™ " Butternudeln®"" © Sauerkraut o Kalte Platte®’ e Butter?
04.11.2026 Brokkoli GrieBflammerie mit Fruchtsofe® %’ Warstteller®” 7723 %
GrieBflammerie mit FruchtsoBe'" %" GrieBbrei*'"® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
GrieBklosschensuppe™ " %" GlrleBklosschensuppea1’C’g’i Gemiisebrithe mit GriefkloBchen®" = 9" Salatplatte Spezial® @' >° Hiittenkése?’
Donnerstag Kartoffel Kohlrabi Gratln Wlldragout Ricotta Spinat Cannglom Obstteller Radleschengazrm‘%tur6
KréutersahnesoBe™" Spitzle™* iiberbacken® ' ° Kiseplatte®” * Mischbrot™ " ** ¢
05.11.2026 Kirschquarkspeise” Erbsen - Karottengemuse KéserahmsoBe™* ; Kalte Plattgc’gj’ 22’ 33’ 84’ 98 Butter”
AL Kirschquarkspeise” Kirschquarkspeise Waurstteller® 7= =%
GrieBbrei*'"® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
. Tomatensuppe Toma‘[ensupy2 Laae Tomatensuppe Salatplatte Spezial® @' bunter Eie'rsalatacl’gc’ig’li’33
Freitag Gebratenes Seelacl}sﬁlget ' Semmelknédel” Gemiise- Kartoffelelntoa[%f ' Obstteller Salatgarnitur®’ e
Krauterkruste® '’ WaldpilzsoBe® Mischbrot® Késeplatte®’ Laug:genbrotchena aorees
06.11.2006 WeiBweinsahnesoBe™* %" *° Karamellpudding®"* Karamellpudding®* Kalte Plattgc’gj’ 22j 33’ 84’ 98 Butter”
Al Langkornreis Waurstteller® ™77~
Steckrubengemuse GrieBbrei*'"° s
Karamellpudding® * Haferbrei Wasser 0,4L°
Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Rinderbriihe mit Eierflocken™ Gemiisebriihe mit Elerﬂaumc’ ) Salatplatte Spezial® @ "' Kalter Braten’
Samstag Polentaschnitte gebratgl% A leschgulagghg s Spaghetti** Obstteller Gewurzgurlggnai’ g
Tomaten ChorizosoBe” Serviettenknodel Gemiisebolognese Kaseplatct,eg, B, Mischbrot®
07.11.2026 Brokkoli o Kohlrabigemiise Vanillecreme Melba® Kalte Plattg oy Butter?
AL Vanillecreme Melba™ Vanillecreme Melba® Waurstteller® ™77 %2 %
GrieBbrei*'"° s
Haferbrei Wasser 0,4L°
Waldpilzcremesuppe® Waldpilzcremesuppe®” Waldpilzcremesuppe”” Salatplatte Spezial® ¥ "' Gemischter Wurstteller® " >"°
Sonntag Semmelknodel "Grogtl" mit geschmorte Hirschschulter Uberbackener Spitzkohl* ™ Obstteller gekochtes ElA
Speck™"” Butterkartoffeln Salzkaytoff’f’eg},r}q - Kaseplatct,eglzr e Baguette
BratensoBe” Apfelrotkohl Nusspudding Kalte Platte Butter’
08.11.2026 Apfelrotkohl Nusspudding™ ¢ " * Wursttellerg’l’j’2’3’4’8
Nusspudding™ ¢ " * GrieBbrei*'"°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




