Woche 43 von 19.10.2026 bis 25.10.2026 App.: 1001

- 01 Speiseplan Meniiservice

. ,1
Aprikosencreme?

GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 43 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pilzbrithe mit Krautern Pilzbriihe mit Krautem Pilzbrithe mit Krautern Salatplatte Spezial® ¥ "' Gefliigel in Aspik™"7"*"*
Montag Schweinekrustenbraten Apfel Quarkauflauf®' > 2°/°9 13 Blumenkohl Obstteller, Tomaten%armtur
Bratensofe " VanillesoBe®’ Hollandaise® ®" 7" Kiseplatte®” Quarkbrot™' #2425 F9
Kartoffelknodel " > ° Mandarinenquark® Salzkartoffeln Kalte Platte®’ %> °° Butter”
19.10.2026 WeiBkrautsalat Mandarinenquark® Warstteller®” 37 % % °
Mandarinenquark”’ GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kartoffelsuppe®’ ,2’5 Kartoffelsuppe® "' ”"” Kartoffelsuppe® *"*"° Salatplatte Spezial® 7" 7"° Chefsalat mit Schinken und
Dienstag Rmdergulasch Kartoffelgratmg 209 Italienischer Gemiiseeintopf™ ' Obstteller Kisestreifen® " %"
Spiralnudel®"’ Dillrahmsofe™* frisches Baguette™ = Kiseplatte®” * Traubengarnl
Kohlrabigemiise Brokkoli Joghurtcreme mit Rhabarber und Kalte Platte® % *" % *” Mischbrot =926
20.10.2026 Joghurtcreme mit Rhabarber und Joghurtcreme mit Rhabarber und Himbeer” Warstteller®” 3772 *° Butter?
Himbeer”’ Himbeer®’ GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Gemiisebriihe mit GrleBklosschen €9 1 Gemiisebrithe mit GrieBklosschen® " *°"* | Gemiisebriihe mit GrieBklésschenal’ st Salatplatte Spezial® 7" 7"° Leberkiseaufschnitt™ > *°
Mittwoch Saueres Kalbslungerl gebackenes Hihnchenfilet™ Gemiise Quiche®" *'° Obstteller stiBer Senf’
Serviettenknodel** Preiselbeeren’ Sauerrahmdlp Késeplatte™ Ro ggenrmschblrotal 182358
Vanillepudding®* Kartoffel-Gurkensalat’** Vanillepudding®* Kalte Platte® % *" % *” Butter”
21.10.2026 Vanillepudding®* Waurstteller® * 77 %2 %°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Erbsencremsuppe” Erbsencremsuppe” Erbsencremsuappe Salatplatte Spezial® @' >° Bavaria blu, Tilsitter?
Donnerstag Putenrahmgeschnetzeltes mit Bami Goreng mit Hihnchen® Spaghetti Obstteller Tomaten%amitur
Champlgnons Kirschquarkspeise” mit Hirtenkése® Kiseplatte® Mischbrot™ " 272 2°
Spitzle™* Tomatensofie™” " *"° Kalte Platte® % *" % *” Butter”
22.10.2026 Brokkoli Kirschquarkspeise® Waurstteller® * 77 %2 #°
Kirschquarkspeise” GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriihe mit Fadennudelall oot Rinderbriihe mit Fadennudel®"" ' * Gemiisebriihe mit Nudeln®"" " Salatplatte Spezial® @' Schweizer Wurstsalat
Freitag Gebratenes Seelachsfilet™ Germknodel mit Pﬂaumenfullung e Gebratener Chicoree Obstteller Salatgarnitur®*" "¢ * "
Kriutersahnesofe™""° VanillesoBe®’ Gorgonzolasofie**"® Késeplatte®’ Laugenbrotchenal ra3ias, e
Salzkartoffeln Limoncellocreme®” ' *° SiiBkartoffel Gnocchi? Kalte Plattec’ 9123089 Butter?
23.10.2026 Ingwer Karotten Limoncellocreme® ** Warstteller®” 3772 °
Limoncellocreme® GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisecremesuppe’’ Gemiisecremesuppe”’ Gemusecremesuppe Salatplatte Spezial® @ "' Zwiebelmettwurst® >
Samstag Kassler Hals gekocht Orientalischer Lammeintopf" Gemiisestrudel” Obstteller Radleschengarnltur
BratensofBe” Couscous™'" " CurryrahmsoBe "fruchtig" Kiseplatte®” Mischbrot™' =% %72
Kartoffelpuree Schokocreme auf Orangenbisquit™** " ? Schokocreme auf Orangenbisquit™ " "7 Kalte Platte® %% % ®” Butter?
24.10.2026 Sauerkraut’ Waurstteller® 7722 *°
Schokocreme auf Orangenbisquit™'” " ® GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit ButterkloBchen®"" “?"* | Gemiisebrithe mit ButterkléBchenal 9% | Gemiisebrithe mit ButterkloBchen™" < 9" Salatplatte Spezial® ¥ "' Kaltes Schwelneschnltzelal’ !
Sonntag Rinderschmorbraten Kartoffelauflauf mediterran® ¥’ Kisespitzle® " °'° Obstteller, Kartoffelsalat’"*
RotweinsoBe"" "’ Sauce Arabiata (Plkant) Rostzwiebeln® Kiseplatte®” Baguette at
Kartoffelwiirfel in Rahm” Aprikosencreme®’ " Aprikosencreme®’ Kalte Platte®’ %> °"° Butter’
25.10.2026 Romanesco Waurstteller ™77 % % *°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




