Woche 39 von 21.09.2026 bis 27.09.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 39 Traditionelle Kiiche Schlachtwoche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe®"” " * Sternchensuppe™ """ Gemiisebrithe mit Sternchen™' """ Salatplatte Spezial® ¥ "' Putenschmkenz’:g’,8
Montag Schweinegrillsteak mariniert Blut- und Leberwiirste Kisetortellini®'° Obstteller, Salatgarmtulr2 rCrgrtis
SenfsoBe® "’ Kartoffelpuree Hartkéise gerieben’ Kiseplatte®” , Quarkbrot®"" *% 24725/ £19
Kartoffelpiiree®”” Sauerkraut’ Tomaten-Basilikumsofe Kalte Platte™ 233 o 98 Butter”
21.09.2026 Karotten- Kohlrablgemuse Vanillecreme mit Himbeeren® " Vanillecreme mit Himbeeren® Warstteller®” * 7% >
Vanillecreme mit Himbeeren®’ GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe®” * . Champlgnoncremesuppe Champignoncremesup elg’llO Salatplatte Spezial®" @' >° Junger Tortenbrie?
Dienstag Makkaroniauflauf mit Spinat™ "' Gebratene Kalbsleber™ Risotto mit Parmesan” Obstteller Trauben garmtur
GorgonzolasoBe™ "7 mit Apfelspalten und Rostzw1ebeln 193 Ratatoulllegemuse Kiseplatte® e Mischbrot =6
29092026 Orangenmousse”’ Kartoffelpiiree®” Orangenmousse’ Kalte Plattgcl’ gj’ I Butter”
.09. Orangenmousse”’ Wurs(t}tfilé%l:b el 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
Gebrannte GrleBsupge Gebrannte GrieBsuppeal2 L Gebrannte Griefsuppe™’ Salatplatte Spezial® 97" >° Griechischer Salat® *'*
Mittwoch Kartoffelstrudlel . Birne, Bohnen und Speck™ ™ Mediterrane Gemiise- Relspfanne Obstteller Salatgurke S e e
Meerrettichsofe” ’ Salzkartoffelg . Karamellpudding®* Kaseplatcteq e Roggenrmschbrot s
23.09.2026 Kararr?;ﬁlgﬁggingg’ ' Karamellpudding \gﬁi‘[settle)llfaet;g’ r2e3it8 Butter’
GrieBbrei*'"® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Kohlrablcremesupcpe Kohlrablcremesuppe Kohlrabicremesuppe®’ * Salatplatte Spezial® @' >° Leberkise”™ > *° ,
Donnerstag Spaghetti’ Saueres Kalbsl;mgerl Gemiise Reisauflauf®’ Obstteller Salatgamltu{ 2C 9
Hartkése gerieben’ Semmelknodel™ " * TomatenrahmsoBe’ Kiseplatte®” * s Mischbrot®*" %277 2¢
24.00.2026 Bolognese vom ergld Aprikosenjoghurt? Aprikosenjoghurt? Kalte Plattgcl’ gj’ e Butter”
.09. Aprikosenjoghurt Wurs(t}tfilé%l:b el 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
Rinderbriihe mit Eierﬂocklenc’ ) Rinderbriihe mit Eierflocken™ Gemiisebriithe mit Eierlﬂaumc’ ) Salatplatte Spezial® @' Cervelatwurst®””
Freitag Paniertes Seelachsfilet™"" * ° Rinderzunge gekocht Mie Nudeln® Obstteller Gewiirzgurken 3’9 ]
Zitrone s MeerrettichsoBe™" Asiatische Siif3 SauersoBel Késeplatte®’ , Laugenbrotchen rasrasia
RemouladensoBe™ " """ . ° Kroketten® Wokgemiise* Kalte Plattec’g’ 233 84’ 98 Butter®
25.09.2026 Kartoffel-Gurkensalat’’ Rosenkohl Ananasquarkspeise’ Warstteller®” * 7% >
Ananasquarkspeise’ Ananasquarkspeise’ GrieBbrei*""°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Krautercremesuppe”’ 225 Kriutercremesuppe®’ " *"° Krautercremesupg2 . ;2;5 Salatplatte Spezial® @ "' Streichwurstsortiment® ***">"*
Samstag Schweinskopfsiilze '’ 3’2 Gemuse-Kartoffelemtopf Semmelknodel” ° Obstteller Mixed Picklgs3’ ’ ;
RemouladensoBe™'” " Kasslerwiirfel”’ PilzrahmsoBe® Kiseplatte®” Mischbrot®" *% %2
Bratkartoffeln Kirschgriitze® * Kirschgriitzeg’ ' Kalte Platte™ 22: 33’ o 98 Butter’
26.09.2026 Feldsalat mit Vinai §rette Waurstteller® ™77 %2 %
Kirschgriitze GrieBbrei*"®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Minestrone™'" " Minestrone™ " ' * Minestrone™'" " Lt mo s Salatplatte Spezial® ¥ "' fruchtiger Késesalat™ " < *°
Sonntag Mediterranes Kichererbsenragout Kesselfleisch Bratling Broccoli Nusseckea AR Obstteller gekochtes Ei°
Langkornreis Salzkartoffeln KéserahmsoBe™" Kiseplatte®” , Baguette at
Schokoladenpudding” Rahmwirsing” Salzkartoffeln Kalte Platte”” 233 ° 98 Butter?
27.09.2026 Schokoladenpudding® Schokoladenpudding” Wursttellerg’l’j’ It
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




