Woche 36 von 31.08.2026 bis 06.09.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 36 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pilzbriihe mit Krautern” Pilzbriihe mit Krautem Pilzbriithe mit Krautern™ Salatplatte Spezial ™ ¢ 7" ' * Gefliigel in Aspik™ 7" *"*
Montag Schweinekrustenbraten Apfel Quarkauflauf™ > 2% 913 Blumenkohl Obstteller, Tomaten%arnlmr
BratensoRe” VanillesoBe” Hollandaise®™ %7 * Kiseplatte® Quarkbrot™ =2 242> £:9
Kartoffelknodel ™ *">"” Mandarinenquark® Salzkartoffeln Kalte Platte %% ° Butter?
31.08.2026 WeiBkrautsalat Mandarinenquark® Waurstteller? 23 4*
Mandarinenquark® GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L*
Kartoffelsuppe® ‘2’ ° Kartoffelsuppe® ™ > Kartoffelsuppe® "> Salatplatte Spezial ™ ¢ 7" *"* Chefsalat mit Schinken und
Dienstag Rmdergulasch Kartoffelgratm 12 Italienischer Gemuseelntopfa Obstteller, Kisestreifen® """
Spiralnudel®"’ DillrahmsoBe®'*? frisches Baguette Kiseplatte™ . Trauben(garmtur
Kohlrabigemiise Brokkoli Joghurtcreme mit Rhabarber und Kalte Platte™ %% Mischbrot avsas
01.09.2026 Joghurtcreme mit Rhabarber und Joghurtcreme mit Rhabarber und Himbeer”’ Waurstteller®” 723 %* Butter®
Himbeer?’ Himbeer®’ Griefbrei®' ®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit Grleﬁklosschen abers i | Gemiisebrithe mit GrieBklosschen® 9" | Gemiisebriihe mit GrieBklosschen® © %"~ Salatplatte Spezial® 7'+ ® Leberkéiseaufschnittz' 38
Mittwoch Saueres Kalbslungerl gebackenes Hihnchenfilet® Gemiise Quiche®""“'° Obstteller, siifier Senf’
Serviettenknodel®” % Preiselbeeren” Sauerrahmdlp Kiseplatte™ " Roggenmlschbrotal' a2sa5,28
Vanillepudding®* Kartoffel-Gurkensalat’* Vanillepudding®* Kalte Platte® %% %° Butter?
02.09.2026 Vanillepudding®* Waurstteller®” * 723 ¢
Griefibrei*' ®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Erbsencremsuppe? * Erbsencremsuppe” Erbsencremsgppe Salatplatte Spezial® 7" >® Bavaria blu, Tilsitter’
Donnerstag Putenrahmgeschnetzeltes mit Toskanisches Auberginenragout” Spaghetti Obstteller Tomatengarnitur
Champlgnons Langkornreis mit Fetakise® Kiseplatte® " Mischbrot™ 2>
Spiitzle® " © Kirschquarkspeise® TomatensoBe™ "> Kalte Platte® %% %° Butter?
03.09.2026 Brokkoli Kirschquarkspeise® Waurstteller <7234
Kirschquarkspeise® Griefibrei®' ®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriithe mit Fadennudel®™ ** Rinderbriihe mit Fadennudel**" " Gemiisebriihe mit Nudeln®"" " Salatplatte Spezial® 7" ® Schweizer Wurstsalat®
Freitag Gebratenes Seelachsfilet®" ° Germknédel mit Pflaumenfiillung®"° Gebratener Chicoree Obstteller, Salatgarnitur™" “¢" >
Kréutersahnesofie*""? Vanillesofe® " GorgonzolasoBe® " *? Kiseplatte®” " Laugenbrdtchen®! ¥ %26
Salzkartoffeln Limoncellocreme® ***° SiiBkartoffel Gnocchi® Kalte Platte™ 9 % > 5° Butter®
04.09.2026 Ingwer Karotten® Limoncellocreme®” Waurstteller? * /234
Limoncellocreme® GrieBbrei®' ®
Haferbrei Wasser 0,4L*
Gemiisecremesuppe” Gemiisecremesuppe” Gemusecremesuppe Salatplatte Spezial® ¢ *° Zwiebelmettwurst® *** 7" *
Samstag Kassler Hals gekocht Orientalischer Lammemtopf Gemiisestrudel® Obstteller Radleschengarmtur
Bratensofle” Couscous® Curryrahmsof3e "fruchtig" Kiseplatte™ Mischbrot™***
Kartoffelpiiree * Schokocreme auf Orangenbisquit™ " ? Schokocreme auf Orangenbisquit™©"° Kalte Platte %% %° Butter?
05.09.2026 Sauerkraut Waurstteller? 7%
Schokocreme auf Orangenbisquit®"” "¢ GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit ButterkloBchen™ “°** | Gemiisebriihe mit ButterklBchen®'”*" %" | Gemiisebrithe mit ButterkloBchenal'C’g’ : Salatplatte Spezial® 7" ® Kaltes Schweineschnitzel®"*
Sonntag Wildschweingulasch Mediterrane Gemuselasagne abeeng Kiisespiitzle® Obstteller, Kartoffelsalatj :
Knopfle® TomatensoBe™ "> Rostzwiebeln™* Kiseplatte® " Baguette
Romanesco Aprikosencreme®” * Aprikosencreme® Kalte Platte® 9?7 %° Butter?
06.09.2026 Aprikosencreme?’ Waurstteller” * 723
Griefibrei*' ®
Haferbrei Wasser 0,4L*°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




