Woche 35 von 24.08.2026 bis 30.08.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,4L*°

KW 35 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
g | gang |
Rinderbriihe mit Backerbsen®"" %'~ Rinderbriihe mit Backerbsenai’ crant Gemiisebriihe mit Backerbsen™" %' * Salatplatte Spezial® 7" *® gekochter Schinken™®
Montag Pfannengyros vom Schwein GrieBauflauf mit Pfirsich® "¢ Blumenkohl-Kichererbsen-Curry Obstteller Salatgurke
hausgemachtes Tzatziki® PfirsichsoBe Basmatireis Kéisepla‘[teg’2 S Quarkbrot™ " @%@ @2 =9
Salzkartoffeln Milchreis mit BeerensoBe® Milchreis mit BeerensofBe’ Kalte Platte® ®"“" >~ Butter®
24.08.2026 Milchreis mit BeerensoBe’ Wurstteller® ]1’ 29, 30408
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L*
Karottencremesuppe® * Karottencremesuppe” " Karottencremesupapeg’ ’ Salatplatte Spezial ™ ¢ 7" *"* Gouda’
Dienstag Hihnchenbrust Waldpilzrz}gozuf2 - Pennenudeln™ Obstteller Traubengarnitur
Kartoffelgratin® * Semmelknodel® *™ 77 ) Hartkése gerieben® Kiiseplatteg’2 s Mischbrot™ %7 #7¢
Paprikagemiise Vanillecreme mit Mandarinen”’ Tomatensu%o Kalte Platte” ?“/ """~ Butter®
25.08.2026 Vanillecreme mit Mandarinen®* Blattsalat™ % > - Wursttellerg’l’jl’ 29'3’4’8
Vanillecreme mit Mandarinen®” GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Girtnerinsuppe” Gértnerinsuppe” Gértnerinsuppe” Cea s Salatplatte Spezial®®" 7'+ *® Exotiﬁcher, e
Mittwoch Schweinegrillsteak mariniert Lammgulasch Kartoffelauflauf mit Sglinata g Obsttellerl , Gefliigelsalat® 'cl’g'l' ¢ 3’3'
RahmsoBe? " RosmarinsoBe” KiéserahmsofBe® "% Kaseplatte® s Salatgarnitur® 'i'g';’5 .
Bratkartoffeln Polenta® Zitronenpudding®’ Kalte Platte” ?"“ """~ Roggenmischbrot™ %7 ¢
26.08.2026 Speckbohnen™ *"® Mediterranes Pfannengemiise Waurstteller®” * 723 4¢ Butter?
Zitronenpudding®’* Zitronenpudding®™ GrieBbrei*'"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Blumenkohlcremesuppe® = . Blumenkohlcremesupngg'i BlumenkohlcremesupglJeg’‘l Salatplatte Spezial® 7" >® Waurstplatte® /7> %
Donnerstag | Geschnetzelte Rinderleber "sauer""’ Pellkartoffelchen”™” Gabel Makkaroni” ' ° Obsttellerl , Tomatengarrzlitlér .
Kartoffelpiiree * Mangoldgemiise ) Gemiisebolognese™ ) Kéisepla‘rteg’2 S Mischbrot™ ™" % ¢
Rosenkohl Vanillecreme mit Erdbeeren®’ Vanillecreme mit Erdbeeren®’ Kalte Platte® " *" "™ Butter?
27.08.2026 Vanillecreme mit Erdbeeren”* Wurstteller” ™ ]1’ S
GrieBbrei®'*?
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Salatplatte Spezial® 7" ® Curry Eiersalat™' © %"
Freitag gebratenes Seelachsfilet®" Apfelstrudel l'c Gemiisemaultaschen® " “°"* Obstteller Tomatengarnitur
Kriuterkruste®'” "¢ VanillesoBe” . Zwiebelschmelze Kiciseplatteg’2 S Laugenbrotchen® #7277 ¢
Schnittlauchkartoffeln Stracciatellacreme®” Blattsalat®" "¢ * ) Kalte Platte®"®’ I Butter®
28.08.2026 Rahmspinat®'*? ) Stracciatellacreme® Wursttellerg'l’jl’g' o
Stracciatellacreme? GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,41
Kréiutercremesuppn’;:g’i’1 “ 51 Kriutercremesuppe®’ 22’ 55 Kriutercremesuppe®’ **"° Salatplatte Spezial® 77" ?® Bratheringsrolichen®" © "7+ 1+*
Samstag gebackene Milzwurst® ™ Pichelsteiner Figtopf: ' Paprika Gefiillt Spinat, Hirtenkise’ Obstteller Ei° ) e e
BratensoBe” Mischbrot® #< %7 ¢ Tomatensugo Kéiseplatteg’2 S Mischbrot® %< ¢ ¢
Kartoffelpiiree * Joghurtspeise mit Limette® Langkornreis Kalte Platte”’°’ e Butter?
29.08.2026 Joghurtspeise mit Limette® Joghurtspeise mit Limette® Wurstteller® ]1’ S
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit MarkkléBchen®" ©* Rinderbriihe mit MarkkléBchen®" Gemiisebriihe mit Gemiisestreifen” Salatplatte Spezial®?" 7'+ ® Kalter Braten®
. i . . . 3 . . . al,c,1i,3 . g,1,3,5
Sonntag gekochte Rinderbrust Bohnenragout mit Hirtenkiise®’ Gemiise-Pilz Spitzlepfanne™ o Obsttellerl , Sahnemeeret‘uch1 T
Frankfurter griine SoBe®" % >’ Salzkartoffeln ) Rote Griitze mit VanillesoBe® K.":iseplat’ceg’2 e Baguette®
Bouillonkartoffeln® Rote Griitze mit VanillesoBe®’ Kalte Platte™ % "7 %" Butter?
30.08.2026 Rote Griitze mit VanillesoBe®" " Waurstteller®” * 3723 **
GrieBbrei*''®

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




