Woche 32 von 03.08.2026 bis 09.08.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 32 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe® """ Sternchensuppe™"’ o . Gemiisebriihe mit Sternchen®°"* Salatplatte Spezial® 7" *® Puterlschinkelzn2'3ﬂ8
Montag Schweinegrillsteak mariniert Scheiterhaufen mit Kirschen®" > <%’ Kiisetortellini®’* Obstteller Salatgarnitur®* <>
Senfsofe® ™’ VanillesoBe® " ) Hartkése gerieben® Kéisepla‘[teg’zl’s2 .o Quarkbrot™ 3224722 £:9
Kartoffelpiiree * Vanillecreme mit Himbeeren®’ Tomaten-BasilikumsoBe Kalte Platte”’°’ I Butter?
03.08.2026 Karotten-Kohlrabigemiiseg Vanillecreme mit Himbeeren®’ Wursttellerg’l’jl’ g’ ”
Vanillecreme mit Himbeeren®” GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L*
Champignoncremesuppe®’ * Champignoncremesuppeq’i1 ) Champignoncremesuppe™ Salatplatte Spezial ™ ¢ 7" *"”* Junger Tortenbrie”
Dienstag Hausgebackener Leberkise Makkaroniauflauf mit Spinat® ' °"° Risotto mit Parmesan”’ ' Obsttellerl ) Trauben§ rrzlit%r .
SiiBer Senf’ . GorgonzolasoBe® ' ? Ratatouillegemiise Kiseplatte” s Mischbrot™ *#7#7¢
04.08.2026 Kartoffelsalat’ Orangenmousse’ Orangenmousse’ Kalte Plattgc’g' 22' 384 P Butter?
-08. Orangenmousse’ Waurstteller? ™7 <>
Griefbrei®' ®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gebrannte GrieBsuppe®’ Gebrannte GrieBsupBeal'i Gebrannte Griefsuppe™ - Salatplatte Spezial® 7'+ ® Griechischer Salat® =~
Mittwoch gekochte Rindell‘brllls3tl5 Kartoffelstrudel g Mediterrane Gemiise-Reispfanne Obstteller Salatgurke
MeerrettichsoBe™ "~ DillrahmsoBe” % » Karamellpudding®’ Kaseplatte® s Roggenmischbrot™ 7 %7¢
05.08.2026 Kartoffeln Karamellpudding® Kalte Plattgc’g' [ Butter?
08. Karottengemiise Waurstteller® * 7 =~
Karamellpudding®* GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L**
KohlrabicremeSIlJp(peg'i Kohlrabicremesuppe® Kohlrabicremesuppe®’ Salatplatte Spezial® 7" >® Leberkéisezf"l'g‘ s
Donnerstag Spaghetti® © Fenchel gebraten Gemiise Reisauflauf ° Obstteller Salatgarnitur” '26'2'1’6
Hartkése gerieben® Bickerinkartoffeln™ TomatenrahmsoRe’ Kéisepla‘rteg’2 S Mischbrot™ " <2 ¢
Bolognese vom Rind Ofentomate Aprikosenjoghurt® Kalte Platte” ®" =" Butter?
06.08.2026 Aprikosenjoghurt” Aprikosenjoghurt” Wurstteller” ™ ]1’ S
GrieBbrei®'*?
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriihe mit Eierﬂocklenc(;i Rinderbriihe mit Eierﬂolckencllli , Gemiisebrithe mit Eierlﬂaumc' ' Salatplatte Spezial® 7" ® Cervelatwurstq’;' ’
Freitag Paniertes Seelachsfilet” "’ Apfel-Zwiebackauﬂauil'a Crg Mie Nudeln® . Obstteller Gewiirzgurken "~
Zitrone s VanillesoB3e®’ Asiatische Sii3 Sauf,rsoﬁe Kiciseplatteg’2 S Laugenbrotchen® #7277 ¢
RemouladensoBe® " """ , Ananasquarkspeise® Wokgemiise® Kalte Platte®"®” M Butter®
07.08.2026 Kartoffel-Gurkensalag' Ananasquarkspeise” Wursttellerg'l’jl’g' o
Ananasquarkspeise GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,41
Kriutercremesuppe®’ "’ 2253 Kriutercremesuppe®’ " ° Kréutercremesup;a)ggl' 12, 23’55 Salatplatte Spezial® 7" ?® Streichwurstsortimenatgg'l' 2o
Samstag Schweinskopfsiilzel'?’S’ Pennenudeln® Semmelknédel® " *“ 77 Obstteller1 , Mixed Pic_klg:sé .
RemouladensoBe® "7 °" Chorizo, Kirfsch;cognzatle é,lnd PilzrahmsoBe®” * Kéiseplatteg’2 e Mischbrot® "¢ °72
Bratkartoffeln Pesto® St e et Kirschgriitze® Kalte Platte® % <> °" Butter®
08.08.2026 Feldsalat mit Vinaigrette’* Kirschgriitze® * Wursttellerg’l’jl’ 29'3’4’8
Kirschgriitze™ GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Minestrone®™ ** Minestrone®™ ' * Minestrone®™ ©* i Salatplatte Spezial®?" 7'+ ® fruchtiger Kisesalat™ ©?
Sonntag Spanferkelrollbraten Kichererbsen Gemiiseragout Bratling Broccoli Nusseclgea At et Obstteller gekochtes Elic
Bratensoﬁell . Langkornreis KéserahmsoRe™ "¢ K.":iseplat’ceg’2 S Baguette®
Kartoffelknddel ** ™ Schokoladenpudding® Salzkartoffeln Kalte Platte®’ °’ S Butter?
09.08.2026 Krautsalat Schokoladenpudding® Waurstteller™ "’ * =™
Schokoladenpudding® GrieBbrei® "
Haferbrei Wasser 0,4L*°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




