Woche 25 von 15.06.2026 bis 21.06.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 25 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe®'’“"* Sternchensuppe®"’ “"* Sternchensuppe®’*"* Salatplatte Spezial® ¥ "' Putenschmkenz’:g’,8
Montag Gefiillte SiiBkartoffel ""Spinat & Cheeseburger’ Kisetortellini®° Obstteller Salatgarmtur rCrarti3
Quark"? Ketchup "WesternsoBe" "’ Hartkéise gerieben’ Kiseplatte®” Quarkbrot™'/#% 2¢r2% £:9
Curryrahmsof3e "fruchtig" Kartoffelecken fritiert Tomaten-Basilikumsof3e Kalte Platte® %% % ®” Butter?
15.06.2026 Karotten- Kohlrablgemuse Vanillecreme mit Himbeeren® " Vanillecreme mit Himbeeren® Warstteller®” 37 % % °
Vanillecreme mit Himbeeren®’ GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe” Champignoncremesuppe”” Champignoncremesuppe”” Salatplatte Spezial®" @' >° Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkise Chili con Carne "mex1kan1sch" Risotto mit Parmesan” " *° Obstteller Trauben garmtur
SiiBer Senf’ Baguette™ Ratatoulllegemuse Kiseplatte®” * Mischbrot =0
Kartoffelsalat’"* Brokkoli Orangenmousse’ Kalte Platte® % *" % *” Butter”
16.06.2026 Orangenmousse’ Orangenmousse”’ Warstteller®” 3772 *°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Gebrannte Griefsuppe®” : Gebrannte GrleBsuppe Gebrannte GrieBsuppe®” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Griechischer Salat® *'*
Mittwoch gekochte Rlnderbrust Falafel*' Mediterrane Gemiise- Relspfanne Obstteller Salatgurke
MeerrettichsoBe® Joghurt-Gemiise-Minzdipp’ Karamellpudding®’ Késeplatte™ Roggenrmschbrot 182358
Kartoffeln Langkornreis Kalte Platte® % *" % *” Butter”
17.06.2026 Karottengemuse Coleslaw Salat®" "9 *"° Warstteller®” 3772 *°
Karamellpudding® Karamellpudding® " *° GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Kohlrablcremesupcpe Kohlrabicremesuppe® " Kohlrabicremesuppe®’ * Salatplatte Spezial® 7" 7"° Leberkise” > *"°
Donnerstag Spaghetti’ Schweinegrillsteak mariniert Gemiise Reisauflauf®’ Obstteller Salatgarnitur®"’“" 9 *">
Hartkése gerleben Rostzwiebeln™ TomatenrahmsoBe’ Kiseplatte®” * Mischbrot®*" %277 2¢
Gemiisebolognese” Kartoffeln "gebraten"*"” Aprikosenjoghurt? Kalte Platte® % *" % *” Butter”
18.06.2026 Aprikosenjoghurt? Brechbohnen Warstteller®” 73772 *°
Aprikosenjoghurt? GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Rinderbriihe mit Elerﬂocken & Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Salatplatte Spezial® @' Cervelatwurst®””
Freitag GrieBauflauf mit Pfirsich®'" *'° Gebratenes Tllaplaﬁlet Mie Nudeln™* Obstteller Gewurzgurken >
VanillesoBe® * Curryrahmsofe’ Asiatische Stif3 SauersoBel Késeplatte®’ Laugenbrotchen ra3ias, e
Ananasquarkspeise? Basmatireis Wokgemiise* Kalte Plattec’ 9123089 Butter?
19.06.2026 Mangoldgemiise Ananasquarkspeise’ Warstteller®” 3772 °
Ananasquarkspeise’ GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe®’ " *"° Krautercremesuppe b2 Krautercremesupg b2 Salatplatte Spezial® @ "' Streichwurstsortiment® ***">"*
Samstag Schweinskopfsiilze '’ %"’ Pennenudeln® Semmelknodel** 17?7777 Obstteller Mixed Pickles™’
RemouladensoBe™'” %"’ Chorizo, Kirschtomate und PilzrahmsoBe® Kiseplatte®” Mischbrot™'#% %72
Bratkartoffeln Pestoc’ & &9 5 202t Kirschgriitzeg’ ' Kalte Platte®’ %> °° Butter’
20.06.2026 Feldsalat mit Vinai §rette Kirschgriitze® * Warstteller®” 37 % % *°
Kirschgriitze GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Minestrone™"" *"* Minestrone®*" " Minestrone®"" " * Salatplatte Spezial® ¥ "' fruchtiger Késesalat™ " < *°
Sonntag Spanferkelrollbraten Rinderpfanne "Texas" "'’ Quinoabratling” " Obstteller gekochtes Ei°
BratensoBe Langkornreis KéserahmsofBe™ '? Kiseplatte®” Baguette at
Kartoffelkndel Schokoladenpudding? Kartoffeln Kalte Platte® % %% ®” Butter?
21.06.2026 Krautsalat' Schokoladenpudding” Warstteller®” 37 % % °
Schokoladenpudding” GrieBbrei*'"°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




