Woche 18 von 27.04.2026 bis 03.05.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice
KW 18 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe® " Sternchensuppe® - Sternchensuppe™" ' * Salatplatte Spezial™ %7 > Putenschinken® *"®
Montag Schweinegrillsteak mariniert Apfel Quarkauflauf™ 2> %913 Kisetortellini®’ Obstteller Salatgarnitur®" =9 %>
SenfsoBe” ™ BeerensoBe Hartkése gerieben® Kiseplatte® "2 Quarkbrot™ 3224725 £:9
Kartoffelpiiree * Vanillecreme mit Himbeeren®"* Tomaten-BasilikumsoBe Kalte Platte %% %° Butter?
27.04.2026 Karotten-Kohlrabigemiise Vanillecreme mit Himbeeren®* Waurstteller? * /23 -*
Vanillecreme mit Himbeeren®” Griefibrei®' ®
Haferbrei Wasser 0,4L*
Champignoncremesuppe®” * Champignoncremesuppe”” * Champignoncremesuppe’ Salatplatte Spezial™ 7" Junger Tortenbrie”
Dienstag Hausgebackener Leberkise Gefiillte SiiBkartoffel ""Spinat & Risotto mit Parmesan” """’ Obstteller Trauben§arnitur
SiiBer Senf’ Quark"? Ratatouillegemiise Kiseplatte® ” Mischbrot™ 2722
Kartoffelsalat’"” CurryrahmsoBe "fruchtig" Orangenmousse’ Kalte Platte® % %> %° Butter?
28.04.2026 Orangenmousse’ Basmatireis Waurstteller * 723 %*
Brokkoli Griefibrei®' ®
Orangenmousse’ Haferbrei Wasser 0,4L**
Gebrannte GrieBsuppe®’ Gebrannte Griefisuppe®™* Gebrannte Griefsuppe® - Salatplatte Spezial®’®' 7" *® Griechischer Salat® =~
Mittwoch gekochte Rinderbrust” Birne Bohne Speck” *'® Mediterrane Gemiise-Reispfanne Obstteller Salatgurke
Meerrettichsofe' % " Salzkartoffeln Karamellpudding®* Kiseplatte® ' Roggenmischbrot™" 22 2¢
Butterkartoffeln® Karamellpudding® " *° Kalte Platte® %% %° Butter”
29.04.2026 Erbsen - Karottengemiise Waurstteller®” * 723 4*
Karamellpudding®* Griefbrei®'"®
Haferbrei Wasser 0,4L*
Kohlrabicremesuppe™* Kohlrabicremesuppe® Kohlrabicremesuppe® - Salatplatte Spezial™ 7> Leberkise™ " *®.
Donnerstag Spaghetti*'’© Mediterrane Gemiiselasagne™'"°"° Gemiise Reisauflauf™ ° Obstteller Salatgarnitur™" © % *">
Hartkése gerieben® KirschtomatensoRe TomatenrahmsoRe’ Kiseplatte® ™ Mischbrot®** %%
30042006 Bolognese vom Rir(}d Aprikosenjoghurt® Aprikosenjoghurt® Kalte Plattgec’qj' 22' 33’ 8; 98 Butter?
L4, Aprikosenjoghurt Wurstteller®” ™77 ="
Griefibrei®' ®
Haferbrei Wasser 0,4L.%*
Rinderbriihe mit Eierflocken® * Rinderbriihe mit Eierflocken® Rinderbriihe mit Eierflocken® Salatplatte Spezial™ %" > Cervelatwurst® *'”
Freitag Paniertes Seelachsfilet® ¢ Apfel-Zwiebackauflauf*' “°" "' Mie Nudeln™* Obstteller Gewlirzgurken™”
Zitrone VanillesoBe® " Asiatische SiiB SauersoBe’ Kiseplatte® ™ Laugenbrdtchen® *7 > ¢
Remouladensofe™ 7 *"° Ananasquarkspeise® Wokgemiise” Kalte Platte™ 9 %" 3"5° Butter®
01.05.2026 Kartoffel-Gurkensalat’* Ananasquarkspeise® Waurstteller?” 73723 %%
Ananasquarkspeise’ GrieBbrei®' ®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe® > > Kriutercremesuppe® ~ '~ Kréiutercremesupgeg 20 Salatplatte Spezial® ¢+ *° Streichwurstsortiment®” **** > *
Samstag Schweinskopfsiilze "’ *"° Pennenudeln® Semmelknodel®™ =73 ° Obstteller Mixed Pickles’°
Remouladensofe®*” ©"*3"° Chorizo, Kirschtomate und PilzrahmsoBe®” * Kiseplatte™ ' Mischbrot®!” %7 2°-2¢
Bratkartoffeln Pesto® 779" 2218 Kirschgriitze® Kalte Platte® 92>+ %° Butter’
02.05.2026 Feldsalat mit Vinaigrette’* Kirschgriitze® * Waurstteller /23 *
Kirschgriitze™ * GrieBbrei**"®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Minestrone®"” ** Minestrone™" ' * Minestrone®"" ' * Salatplatte Spezial™ """ fruchtiger Kisesalat™ ©?**
Sonntag Spanferkelrollbraten Eierfrikassee mit Gemiise™'"°"° Quinoabratling’ ' Obstteller gekochtes Ei°
BratensoRe Langkornreis KiserahmsoBe™ ¢ Kiseplatte®" Baguette™*
Kartoffelknodel' **° Schokoladenpudding® Salzkartoffeln Kalte Platte® 9?7 %° Butter®
03.05.2026 Bayrischkraut Schokoladenpudding® Waurstteller® * 7234
Schokoladenpudding® GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,4L*°
Wir wiinschen guten Appetit! Anderungen vorbehalten!



