Woche 17 von 20.04.2026 bis 26.04.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 17 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwersuppe Karotten Ingwersup e Karotten Ingwersuppe” Salatplatte Spezial® ¥ "' Zwiebelmettwurst® >
Montag Farfalle*" Birnen Quarkauﬂau radieng Kartoffel Gemusepfanne Obstteller, Salatgurke
Schinkenstreifen”” > VanillesoBe®’ Krauterquarkdip® Kiseplatte®” Quarkbrot™""# 24r2%:£:9
RahmsoBe” Quark mit Rumrosinen® " *° Quark mit Rumrosinen® " ** Kalte Platte® %% % ®” Butter?
20.04.2026 Quark mit Rumrosinen? ™ *° Waurstteller® /7724
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Fadennudel®" “"* Rinderbriihe mit Fadennudel®"" ' * Rinderbriihe mit Fadennudel®"" ' * Salatplatte Spezial®" @' >° franzosicher Tortenbrie und
Dienstag | Frikadelle von Schwein und Rind*""“"*"’| Auberginen Curry mit Kokosmilch™* Nudel-Gemiiseauflauf™'' %" * Obstteller Butterkése’
Bratensofe” Basmatireis Olivenrahmsofe®" ' * Kiseplatte®” * Tomaten%arnitur
Kartoffelpiiree®" Joghurtspeise mit Limette? Joghurtspeise mit Limette® Kalte Platte® % *" % *” Mischbrot™#% > 2°
21.04.2026 Erbsengemiise Waurstteller® * 77 %2 %° Butter?
Joghurtspeise mit Limette® GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Spinatcremesuppe” Spinatcremesuppe” Spinatcremesuppe”” Salatplatte Spezial® 97" >° Wiener Wiirstchen” "
Mittwoch Chili con Carne vom Rind’ Kartoffelauflauf mit Rosenkohlall 9 gefiillte Zucchini®''®"* Obstteller mittelscharfer Senfj
Baguette™' SpecksoBe 2 Tomaten-BasilikumsofB3e Kiseplatte” Roggenrmschbrot Zras.ae
Griefflammerie mit Fruchtsofe*'" %" * GrieBflammerie mit Fruchtsofe'" %' * Langkornreis Kalte Platte® % *" % *” Butter”
22.04.2026 GrieBflammerie mit FruchtsoBe®"" %' * Warstteller®” 3772 *°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
GrieBklosschensuppe™'” < %" * GlrleBklosschensuppeal crart GrieBklosschensuppe™ " %' * Salatplatte Spezial® @' >° Hiittenkése?’
Donnerstag Schweinebraten Lmsenemtopf Ricotta Spinat Cannelom Obstteller Radleschengarmtur
BratensoBel ein Paar Wiener”" > ° iiberbacken®'' "¢ Kiseplatte® Mischbrot™! 722 2°
Kartoffelknodel " ** %" ° Kirschquarkspeise® KéserahmsoBe™* Kalte Platte® % *" % *” Butter”
23.04.2026 Apfelrotkohl’ Kirschqualrkspeiseg Waurstteller® * 77 %2 #°
Kirschquarkspeise” GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Champignoncremesuppe®” Champignoncremesuppe”” Champignoncremesuppe”” Salatplatte Spezial® @' bunter Eiersalat™’ % *"°
Freitag Gebratenes Seelachsfiletal ° Apfelkiichle mit Zimtzucker®"° Gemiise- Kartoffelelntoa[%fl 20 Obstteller Salatgarnitur®*"* %" *°
Kriuterkruste'” ° Zimt-Zucker Mischbrot® Késeplatte®’ Laugenbrotchenal ra3ias, e
WeiBweinsahnesoBe™* %" *° VanillesoBe® Karamellpudding®* Kalte Plattec’ 9r2r3083 Butter”
24.04.2026 Langkornreis Karamellpudding®* Warstteller®” 3772 °
Steckrubengemuse GrieBbrei*'"°
Karamellpudding® * Haferbrei Wasser 0,4L*°
Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Rinderbriihe mit Elerﬂocken T Rinderbriihe mit Elerﬂockenc’ ) Salatplatte Spezial® @ "' Kalter Braten’
Samstag Hihnchenkeule gebraten Kartoffel- Kohlrablgratln Spaghetti** Obstteller Gewurzgurken3’
BratensofBe” Krautersahnesofe™’ Gemiisebolognese Kiseplatte®” Mischbrot™#% %72
Rosmarinkartoffeln Vanillecreme Melba® Vanillecreme Melba® Kalte Platte® %% % ®” Butter?
25.04.2026 Stelnchamplgnons Warstteller®” 37 % % *°
Vanillecreme Melba® GrieBbrei*"®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Waldpilzcremesuppe®” Waldpilzcremesuppe®” Waldpilzcremesuppe”” Salatplatte Spezial® ¥ "' Gemischter Wurstteller® " >"°
Sonntag Rinderschmorbraten” "Borschtsch" Elntog)f mit Orientalischer Kiirbis Obstteller gekochtes Ei°
RotweinsoBe’ " "’ Rlndﬂelsch Salzkartoffeln Kiseplatte®” Baguette at
Kroketten? Nusspudding™ %+ Nusspudding™ %"+ Kalte Platte®’ %> °"° Butter’
26.04.2026 Apfelrotkohl Warstteller®” 37 % % °
Nusspudding™ ¢ " * GrieBbrei*'"°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




