Woche 15 von 06.04.2026 bis 12.04.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

. ,1
Aprikosencreme?

GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 15 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pilzbrithe mit Krautern Pilzbrithe mit Krautern™ Pilzbrithe mit Krautern Salatplatte Spezial® ¥ "' Gefliigel in Aspik™"7"*"*
Montag Geschmorter Kalbstafelspltz Polentaschnitte gebraten® "~ " Blumenkohl Obstteller Tomate
RahmsoBe” Tomaten-Basilikumsof3e Hollandaise® ®" 7" Kiseplatte®” Quarkbrot™' #2342 £:9
Petersilienkartoffeln” Brokkoli Salzkartoffeln Kalte Platte® %% % ®” Butter?
06.04.2026 Blumenkohlgemiise Apfel-Zimtquark®’ Apfel-Zimtquark®"’ Warstteller®” 37 % % °
Apfel-Zimtquark®"’ GrieBbrei*""°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kartoffelsuppe®’ ,2’ > Kartoffelsuppe® *"*"” Kartoffelsuppe® *"*"” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Gefliigelsalat mit Kiirbiskernen und
Dienstag Rmdergulasch Breite Bandnudeln®' Wirsing Kartoffeleintopf Obstteller Erbse™" ©" 9™
Spiralnudel®"” ChampignonrahmsofBe® "’ frisches Baguette®" Kiseplatte® Traubengarnl
Kohlrabigemiise Buttermilch Zitronencreme® Buttermilch Zitronencreme” Kalte Platte® % *" % *” Mischbrot =926
07.04.2026 Buttermilch Zitronencreme? Warstteller®” 3772 *° Butter?
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Gemiisebriihe mit GrleBklosschen e8| Gemiisebrithe mit GrieBklosschen® “"?* | Gemiisebriihe mit GrieBklésschenal’ e Salatplatte Spezial® 97" >° Leberkiseaufschnitt” > **°
Mittwoch Saueres Kalbslungerl Gefiillte SiiBkartoffel "Spinat & Feta"’ Gemiise Quiche®" *'° Obstteller stiBer Senf’
Serviettenknodel* "%+ 777 CurryrahmsoBe "fruchtig" Sauerrahmdlp Kiseplatte” Roggenrmschbrotal’ 3212520
Vanillepudding®* Basmatireis Vanillepudding®* Kalte Platte® % *" % *” Butter”
08.04.2026 Vanillepudding®* Waurstteller® * 77 %2 %°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Erbsencremsuppe” * Erbsencremsuppe” * Erbsencremsuappe Salatplatte Spezial® 7" 7"° Bavaria blu, Tilsitter”
Donnerstag Putenrahmgeschnetzeltes mit Kartoffelauflauf mlt Brokkoli** Spaghetti Obstteller Tomate
Champignons® Senfsofe™" " mit Fetakdse’ Kiseplatte®” * Mischbrot®*" 327277 2¢
Spitzle™* Kirschquarkspeise® Tomatenrahmsofe’ Kalte Platte® % *" % *” Butter”
09.04.2026 Brokkoli Kirschquarkspeise® Waurstteller® * 77 %2 #°
Kirschquarkspeise” GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriihe mit Fadennudelall oot Rinderbriihe mit Fadennudel®"" ' * Gemiisebriihe mit Nudeln®"" " Salatplatte Spezial® @' Schweizer Wurstsalatg
Freitag Gebratenes Seelachsfilet™ Germknodel mit Pﬂaumenfullung e Gebratener Chicoree Obstteller Salatgarnitur®*"* %" *°
Kriutersahnesofe™""° VanillesoBe®’ Gorgonzolasofie**"® Késeplatte®’ Laugenbrotchenal 2312520
Salzkartoffeln Moccapudding®* SiiBkartoftel Gnocch1 Kalte Plattec’ 9123089 Butter?
10.04.2026 Ingwer Karotten Moccapudding® ™ Warstteller®” 3772 °
Moccapudding®* GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisecremesuppe’’ Gemusecremesupcpe Gemusecremesuppe Salatplatte Spezial® @ "' Heringssalat in Dillrahm™ ®
Samstag Kassler Hals gekocht Linguine Gemiisestrudel” Obstteller Radleschengarnltur
BratensofBe” mit Kapern CurryrahmsoBe "fruchtig" Kiseplatte®” Mischbrot™' =% %72
Kartoffelpuree & Sofe Carbonara "Art” mit Schokocreme auf Orangenbisquit™™ " ® Kalte Platte®’ %> °° Butter’
11.04.2026 Sauerkraut’ Erbsen®" "9 %% Waurstteller® 7722 *°
Schokocreme auf Orangenbisquit™'” " ® Schokocreme auf Orangenbisquit™** " ® GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit ButterkloBchen®"" " °"* | Gemiisebrithe mit ButterkloBchen™ “"®* | Gemiisebriihe mit ButterkloBchen®" <" ?"* Salatplatte Spezial® ¥ "' franzosicher Tortenbrie und
Sonntag Wildschweingulasch Blumenkohl-Kichererbsen-Curry Kisespitzle® " °'° Obstteller Butterkdse’
Preiselbeeren’ Basmatireis Rostzwiebeln® Kiseplatte®” Traubengamltur
Spitzle** © Aprikosencreme®’ " Aprikosencreme®’ Kalte Platte®’ %> °"° Baguette
12.04.2026 Rosenkohl Waurstteller ™77 % % *° Butter?

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




