Woche 11 von 09.03.2026 bis 15.03.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 11 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe® """ Sternchensuppe™’ '~ . , Sternchensuppe™"" '+ Salatplatte Spezial™ %7 > Geﬂﬁgelpaste}efm 38
Montag Putenrahmgeschnetzeltes mit Blumenkohl Kisebratling® ic’g’l Kisetortellini® ° Obstteller Salatgarni'gurz 'Z'g';':
Champignons® Erbsen Karotten in Rahm*® '1910 Hartkése gerieben® Kéisepla‘[teg’2 S Quarkbrot™ " #< @%@ =9
Langkornreis - Cremedessert Birne Helene® ™ Tomaten-BasilikumsoBe Kalte Platte”’°’ M Butter?
09.03.2026 Cremedessert Birne Helene” ™ Cremedessert Birne Helene” ™ Wursttellerg’l’jl’ S
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L*
Champignoncremesuppe®’ * Champignoncremesuppeg;if s Champignoncremesuppeg’i1 Salatplatte Spezial™ 7" Junger Tortenbrie”
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Indisches Gemiise Linsencurry® '~ * '~ Makkaroniauflauf mit Spinat® "7 Obstteller Traubengarnitur_
SiiBer Senf’ i Basmatireis Gorgonzolasofie® "¢ Kéiseplatteg’2 s Mischbrot™ " °7#7¢
Kartoffelsalat’’ Honigquark® Honigquark? Kalte Platte” ?"“ """~ Butter?
10.03.2026 Honigquark? Wurstteller® ™ ]1’ Zg' 3408
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gebrannte GrieBsuppe®’ Gebrannte Griefisuppe®* Gebrannte Griefsuppe™ - . Salatplatte Spezial®’®' 7" *® Leberkise grob” > *°
Mittwoch gekochte Rilldell‘bl‘llls3tl5 Kiirbisrisotto” Spitzkohl-Kartoffeleint({pfl’ ’ Obstteller mittelscharferzsesnf]
MeerrettichsoBie™ "*/ ! Karamellpudding® frisches Baguette” i Kiseplatte™ s Mischbrot® "2 %72
Bouillonkartoffeln™ *’ Karamellpudding® Kalte Platte” %" """ Butter?
11.03.2026 Karamellpudding® ™ *° Wurstteller® Jl’ 2; 348
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L*
Kohlrabicremesyp(peg' ' Kohlrabicremesuppe® Kohlrabicremesuppe®’ Salatplatte Spezial™ 7> Tomate-Mozzarelllag' lf 1;3' °
Donnerstag Spaghetti®© Gefiillte SiiBkartoffel "Spinat & Gemiise Reisauflauf™ ° Obstteller Salatgarnitur” '26'2’1’6
Hartkése gerieben® Quark'? Tomatenrahmsoflieg Kéisepla‘rteg’2 S Mischbrot™ " %<2 #
Bolognese vom Rind CurryrahmsoBe "fruchtig" Baileysmousse®’ ™ Kalte Platte” ?" = " Butter?
12.03.2026 Baileysmousse®” " *° Basmatireis Waurstteller? #7234
Baileysmousse® GrieBbrei**"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriihe mit Eierflocken® " Rinderbriihe mit Eierflocken®" " Rinderbriihe mit Eierﬂocker}c’ : Salatplatte Spezial™ %"’ > Cervelatwurstq’;' ’
Freitag Gediinstetes Hoki Filet® Schupfnudeln™''© Blumenkohl iiberbacken™ ' Obstteller Gewlirzgurken™”
DillrahmsoBe™"® Karamelisierte Apfelspalten’ KurkumasoBe®"*? Kfcisepla'rteg’zl’3 . Laugenbrdtchen® *7 > ¢
Kartoffeln Sauerkraut Salzkartoffeln Kalte Platte®"®” M Butter®
13.03.2026 Karotten-Fenchelgemiise Mandarinenquark® Mandarinenquark® Wursttellerg’l’jl’ e
Mandarinenquark® GrieBbrei® "7 ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Kréutercremesuppe”’ 1,1 2 ) Kriutercremesuppe®’ ' °"” Kréutercremesupgggl' 12, 23’55 Salatplatte Spezial™ %" Streichwurstsortimen;[gg'l' s
Samstag gebackene Milzwurst® Pennenudeln® Semmelknédel® " *< 77" Obstteller1 , Mixed Piqklgsé .
BratensoRe” Sofie Carbonara "Art" mit PilzrahmsoBe® Kéisepla‘rteg’2 S Mischbrot® %79
Salzkartoffeln Erbsen™ <%=~ Ananasquarkspeise® Kalte Platte”’°’ I Butter’
14.03.2026 Ananasquarkspeise® Ananasquarkspeise’ Wursttellerg’l’jl’g' o
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Minestrone™" *'* Minestrone™™ “* Minestrone™" " e s Salatplatte Spezial™ """ fruchtiger Kisesalat™ ©?**
Sonntag Spanferkelrollbraten Bunter Gemiiseeinttl)pfl Vegetarische Kohlroulade® "’ Obstteller gekochtes Elic
BratensoBe™ Laugenbrétchen® Gemiisejus” , Kéiseplatteq”2 e Baguette®
Béckerinkartoffeln™ Erbsengemiise Kartoffelptiree” Kalte Platte®’ °’ S Butter®
15.03.2026 Rosenkohl Schokoladenpudding? Schokoladenpudding? Wursttellerg'l'jl’ et
Schokoladenpudding® GrieBbrei® '

Haferbrei Wasser 0,4L*°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




