Woche 07 von 09.02.2026 bis 15.02.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 07 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
g gang |
Sternchensuppe® " Sternchensuppe™ '~ . Gemiisebrithe mit Sternchen” "’ :3'1 Salatplatte Spezial® 7' *® gekochter Schinken™®
Montag Putenschnitzel paniert™’" GrieBauflauf mit Pfirsich® ¢ Chili Sin Carne "Vegan""" "’ Obstteller Salatgurke
Kartoffel-Gurkensalat’** PfirsichsoBe Sauerrahmdip” Kéisepla‘[teg’2 S Quarkbrot™ " @%@ @2 =9
Milchreis mit BeerensoRe® Milchreis mit BeerensoBe’ Ofenkartoffel Kalte Platte” ®" < """ Butter?
09.02.2026 Milchreis mit Beerensofe” Waurstteller?” -2 %*
GrieBbrei®® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Karottencremesuppe®” * Karottencremesuppe®” Karottencremes%ppeg’ ’ Salatplatte Spezial ™ ¢ 7" *"”* Gouda’
Dienstag Héihnchenbrustﬁlzegal Farfalle®"'~ Milchreis Obsttellerl . Trauben§arrzlin%r ]
Kartoffelgratin® * Rucolapesto und Il’alrr%legsang KirschsoBe ) Kiiseplatteg’2 s Mischbrot™ *#7#7¢
Paprikagemiise TomatensoBe "~~~ ) Vanillecreme mit Mandarinen®’ Kalte Platte”’°’ i Butter?
10.02.2026 Vanillecreme mit Mandarinen®* Vanillecreme mit Mandarinen”’ Wurstteller ™77 =%
GrieBbrei**"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Girtnerinsuppe’ Gértnerinsuppe” Gértnerinsuppe” Cea s Salatplatte Spezial®®' 7'+ ® Exotiﬁcher, e
Mittwoch Karotteneintzogfl Kichererbsen Gemiise Curry "Vegan" Kartoffelauflauf mit Sglinata 9t Obstteller Gefliigelsalat™ **" "~ .
mit Kassler”” Basmatireis KiéserahmsofBe® '* Kaseplatte® s Salatgarnitur® 'i'g';’5 .
11.02.2026 Zitronenpudding®’ Zitronenpudding® Zitronenpudding®’ Kalte Plattgc’gj' [ Roggenmischbrogta radiene
02, Waurstteller® * 7 =~ Butter
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Blumenkohlcremesuppe® * Blumenkohlcremeslu}gpeg'i Blumenkohlcremesup et Salatplatte Spezial® 7" >® Waurstplatte® /7%
Donnerstag Putenrollbraten Spinatlasagne” "~ ° Rahmwirsing™"’ Obstteller Salatgurke
SalbeirahmsoBe™""® ChampignonsoBe®" ) Salzkartoffeln ) Kéisepla‘rteg’2 S Mischbrot™ "% ¢
Kroketten? Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®’ Kiirbiskerndlcreme mit Kernen® Kalte Platte”’°’ M Butter?
12.02.2026 glasierte Karotten ) Wursttellerg’l’]l’ e
Kiirbiskerndlcreme mit Kernen® GrieBbrei®'*?
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe , Salatplatte Spezial® 7" ® Curry Eiersalat™' © %"
Freitag Gediinstetes Kabeljaufilet” Apfelstrudel l'c Polentaschnitte gebraten® 7" Obstteller Tomate
Kriuterkruste® " "¢ VanillesoBe” ) TomatensoBe Kiciseplatteg’2 S Laugenbrotchen® #7277 #
Schnittlauchkartoffeln Stracciatellacreme®” Brokkoli ) Kalte Platte®"®” M Butter®
13.02.2026 Rahmspinat®'*? ) Stracciatellacreme® Wursttellerg'l’jl’g' o
Stracciatellacreme? GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,41
Kréutercremesupgeg’fm’ ° Kriutercremesuppe®’ 22’ 55 Kriutercremesuppe®’ '*"° Salatplatte Spezial® 7" 7® Bratheringsrolichen®" © 7+ 1+*
Samstag Kohlroulade™ %" Pichelsteiner Figtopf: ’ Paprika Gefiillt Spinat, Hirtenk:ise’ Obsttellerl , Ei° ) e e
KiimmelsoBe™ Mischbrot® #< %7 ¢ Tomatensugo Kéiseplatteg’2 S Mischbrot® ¢ ¢ ¢
Kartoffelpiiree? * Joghurtspeise mit Limette® Langkornreis Kalte Platte”’°’ e Butter?
14.02.2026 Joghurtspeise mit Limette® Joghurtspeise mit Limette® Wurstteller® ™ ]1’ S
GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbrithe mit MarkklgBchen™ " Rinderbrithe mit MarkkloBchen®'* " Rinderbriihe mit MarkklsBchen®" *"* Salatplatte Spezial® 7" >® Kalter Braten®
Sonntag Kasslerbraten”' - Moussaka Auflauf "Vegi"? | Pellkartoffel "Vegan" Lo Obsttellerl , Sahnemeerettichlg' e
Kartoffelpiiree® Rote Griitze mit VanillesoBe®’ Rote Beete Quark mit Meerrettich® ™™~ Kiseplatte? Baguette®
p . 51 pratte . 50 g
Buntes Karottengemiise Erbsen Karotten in Rahm ’gl Kalte Platte™"®’ S Butter
15.02.2026 Rote Griitze mit VanillesoBe®" " Rote Griitze mit VanillesoBe” Waurstteller” ™ 31’ S
GrieBbrei® ™
Haferbrei Wasser 0,4L*°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




