Woche 04 von 19.01.2026 bis 25.01.2026 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 04 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe®'’“"* Sternchensuppe®"’“"* Sternchensuppe®’*"* Salatplatte Spezial® ¥ "' Putenpastete 12r3e8
Montag Putenrahmgeschnetzeltes mit Couscousbratlmge et Kisetortellini®° Obstteller Salatgarmtur rCrarti3
Champi nons Blumenkohl in Rahm***® Hartkéise gerieben’ Kiseplatte®” Quarkbrot™'/#% 2¢r2% £:9
Knoptle™” Cremedessert Birne Helene® ' ** Tomaten-BasilikumsofB3e Kalte Platte® %% % ®” Butter?
19.01.2026 Cremedessert Birne Helene® " *° Cremedessert Birne Helene® " *° Waurstteller 7722 *°
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe” Champignoncremesuppe”” Champignoncremesuppe®” * Salatplatte Spezial®" @' >° Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkise Indisches Gemiise Lmsencurry Makkaroniauflauf mit S 1natal ©9 Obstteller Trauben garmtur
SiiBer Senf’ "Vegan"®" " F 12 GorgonzolasoB3e® Kiseplatte® Mischbrot =6
Kartoffelsalat’"* Basmatireis Honigquark? Kalte Platte® % *" % *” Butter”
20.01.2026 Honigquark? Honigquark® Waurstteller® * 77 %2 %°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Gebrannte Griefsuppe®” : Gebrannte GrieBsuppe®” Gebrannte GrieBsuppe®” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Leberkise grob”" " *'°
Mittwoch gekochte Rlnderbrust Kiirbisrisotto Spitzkohl-Kartoffeleintopf ' *"° Obstteller mlttelscharfer Senf’
MeerrettichsoB3e® Karamellpudding® ***° frisches Baguette®" Késeplatte™ Mischbrot® " %277 2¢
Bouillonkartoffeln™ *’° Karamellpudding® ' *° Kalte Platte® % *" % *” Butter”
21.01.2026 Karamellpudding® ' *° Warstteller®” 3772 *°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Kohlrablcremesupcpe Kohlrabicremesuppe® * Kohlrabicremesuppe®’ * Salatplatte Spezial® 7" 7"° Tomate-Mozzarella® *"*">"°
Donnerstag Spaghetti’ Gefiillte SiiBKkartoffel "Spinat & Gemiise Reisauflauf®’ Obstteller Salatgarnitur™"’*" 9 ">
Hartkése gerieben’ Quark"”’ TomatenrahmsoBe’ Kiseplatte®” * Mischbrot®*" %277 2¢
Bolognese vom Rind Curryrahmsof3e "fruchtlg Baileysmousse®” ' *° Kalte Platte® % *" % *” Butter”
22.01.2026 Baileysmousse®’ Baileysmousse”’ Warstteller®” 73772 *°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Rinderbriihe mit Eierflocken™ Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Salatplatte Spezial® @' Cervelatwurst®””
Freitag Gediinstetes Hoki Filet® Schupfnudeln®* ° Blumenkohl iiberbacken®""° Obstteller Gewurzgurken >
DillrahmsoBe™""° Karamelisierte Apfelspalten Kurkumasofie**"® Késeplatte®’ Laugenbrotchen ra3ias, e
Salzkartoffeln Sauerkraut’ Salzkartoffeln Kalte Plattec’ 9123089 Butter?
23.01.2026 Karotten-Fenchelgemiise Mandarinenquark® Mandarinenquark® Warstteller®” 3772 °
Mandarinenquark” GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe®’ " *"° Krautercremesuppe b2 Krautercremesupg b2 Salatplatte Spezial® @ "' Streichwurstsortiment® ***">"*
Samstag gebackene Milzwurst™ " " Pennenudeln® Semmelknodel** 17?7777 Obstteller Mixed Pickles™’
BratensofBe” Chorizo, Kirschtomate und PilzrahmsoBe® Kiseplatte®” Mischbrot™'#% %72
Salzkartoffeln Pestoc’ & &9 5 202t Kirschgriitzeg’1 Kalte Platte®’ %> °° Butter’
24.01.2026 Kirschgriitze®" * Kirschgriitze® * Warstteller®” 37 % % *°
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Minestrone™"" *"* Minestrone™*" ' * Minestrone®"" *"* Salatplatte Spezial® ¥ "' fruchtiger Késesalat™ " < *°
Sonntag Spanferkelrollbraten Bunter Gemuseelntopf Vegetarische Kohlrouladeal et Obstteller gekochtes Ei°
BratensoBe™ Laugenbrétchen™ Gemiisejus "Vegan Kiseplatte®” Baguette at
Bickerinkartoffeln” Schokoladenpudding? Kartoffelpiiree” Kalte Platte® % %% ®” Butter?
25.01.2026 Rosenkohl Schokoladenpudding” Warstteller®” 37 % % °
Schokoladenpudding” GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




