Traditionelle Kﬁche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwersuppe Karotten Ingwersup e Karotten Ingwersuppe”” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Zwiebelmettwurst® = > > *
Monta Farfalle®* Birnen Quarkauﬂau #3ieng Kartoffel Gemusepfanne Obstteller Salatgurke
KW 0 Schinkenstreifen” " ° VanillesoBe® Krauterquarkdip® Kiseplatte™ Quarkbrot™ "3 #4725 £
RahmsoBe” " Quark mit Rumrosinen® " *° Quark mit Rumrosinen® ™ *° Kalte Platte® ? "> %° Butter®
12.01.2026 Quark mit Rumrosinen® " ** Warstteller®” 3772 *°
GrieBbrei**"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Rinderbrithe mit Fadennudel®" <" Rinderbrithe mit Fadennudel®*" ' * Rinderbriihe mit Fadennudelall ot Salatplatte Spezial® @' franzosicher Tortenbrie und
Dienstag | Frikadelle von Schwein und Rind*""“"*"’|  Auberginen Curry mit Kokosmilch Nudel- Gemuseauﬂaufa rergrd Obstteller, Butterkdse’
BratensofBe” "Vegan""* OlivenrahmsoBe®" Kiseplatte®” Tomaten%armtur
Kartoffelptiree®’ Basmatireis Joghurtspeise mit Limette” Kalte Platte®’ %> °"° Mischbrot™ " %277 2¢
13.01.2026 Erbsengemiise Joghurtspeise mit Limette? Warstteller®” 3773 ° Butter”
Joghurtspeise mit Limette” GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Spinatcremesuppe”’ Spinatcremesuppe”” Spmatcremesupg Salatplatte Spezial® @' Wiener Wiirstchen” "
Mittwoch Chili con Carne vom Rind’ Kartoffelauflauf mit Rosenkohlal 9 Schupfnudeln®" * Obstteller mittelscharfer Senfj
Baguette®' SpecksoBe 120308 Apfel und ZW1ebel Késeplatte”’ Roggenmlschbrot razias. e
GrieBflammerie mit FruchtsoBe* " %' * GrieBflammerie mit FruchtsoBe'" %" Sauerkraut’ Kalte Plattec’ 91203089 Butter?
14.01.2026 GrieBflammerie mit FruchtsoBe®" %' * Waurstteller® 7% % *°
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
GrieBklosschensuppe™ < 9" * GrleBklosschensuppe atrergnt GrieBklosschensuppe™ < 9" Salatplatte Spezial® @' Hiittenkése?
Donnerstag Schweinebraten Llnsenelntopf Ricotta Spinat Cannelom Obstteller Radleschengarnltur
Bra‘tensoBel ein Paar Wiener”’ iiberbacken®" °"° Kiseplatte®” Mischbrot™' =% %72
Kartoffelknodel " > > ° Kirschquarkspeise’ Kiserahmsofe™* Kalte Platte® %> °"° Butter’
15.01.2026 Apfelrotkoh!’ Kirschquarkspeiseg Warstteller®” 37 % % °
Kirschquarkspeise® GrieBbrei**"®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champlgnoncremesuppe Champignoncremesuppe”” Champignoncremesuppe®” * Salatplatte Spezial®" @' >° bunter Elersalat rCrdrte’
Freitag Gebratenes Seelachsfilet < Apfelkiichle mit Zimtzucker®''° Gemiise- Kartoffelelntoa[gfl 2 Obstteller Salatgarnitur™'"*" %"
Kréuterkruste®" Zimt-Zucker Mischbrot® Kiseplatte®” " Laugenbrotchenal #2580
WeiBweinsahnesoBeal’ gr i1 VanillesoBe® * Karamellpudding® * Kalte Platte® % *" % *” Butter”
16.01.2026 Langkornreis Karamellpudding®"* Waurstteller® * 77 %2 #°
Steckrubengemuse GrieBbrei®'®
Karamellpudding®* Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Eierflocken” Rinderbriihe mit Elerﬂocken o Rinderbriihe mit Eierﬂockenc’ ’ Salatplatte Spezial® 97" >° Kalter Braten’
Samstag Hahnchenkeule gebraten Kartoffel- Kohlrablgratm Spaghetti®''© Obstteller Gewurzgurkerf’
Bratensof3e” KriutersahnesoBe™" Gemiisebolognese” Kiseplatte”” Mischbrot™!” 2% 2°
Rosmarinkartoffeln Vanillecreme Melba® Vanillecreme Melba® Kalte Platte® %> %° Butter?
17.01.2026 Stemchamplgnons Waurstteller® * 77 %2 %°
Vanillecreme Melba® GrieBbrei**"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Waldpilzcremesuppe®” * Waldpilzcremesuppe” Waldpilzcremesuppe” Salatplatte Spezial® 97" >° Gemischter Wurstteller® > °
Sonntag Rmderschmorbraten "Borschtsch" Emtogf mit Orientalischer Kiirbis "Vegan" Obstteller gekochtes E1
RotweinsoBe'’ ** Rlndﬂelsch Salzkartoffeln Kiseplatte® Baguette
Kroketten® Nusspudding™ ¢ " * Saueres Lmsengemuse rdrte3e® Kalte Platte® % *" % *” Butter”
18.01.2026 Apfelrotkohl Nusspudding™®" "+ Waurstteller® * 77 %2 %°
Nusspudding™” ®’ GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




