Woche 45 von 03.11.2025 bis 09.11.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 45 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe™" *"* Sternchensuppe™ """ ) Gemiisebrithe mit Sternchen™'” " ; Salatplatte Spezial® ¥ "' gekochter Schinken™®
Montag Geflﬁgelbratwurstqj’ - Griefauflauf mit Pfirsich™ * Indischer Gemiisecurry "Vegan""’ Obsttellgrl , Salatgurke .
Bunter Kartoffelsalat ; _ Pfirsichsofle . ' Basmatireis ; Kaseplatct,eg, S, Quarkbrot .
03.11.2025 Milchreis mit Beerensof3e Milchreis mit Beerensof3e Milchreis mit Beerensof3e Kalte Platte™" S Butter
AL Waurstteller? ™77 =~
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Karottencremesuppe™ ' Karottencremesuppe®’ " ) Karottencremes%ppeq’ ' Salatplatte Spezial® 7" 7"° Gouda’
Dienstag Farfalle® . , Kartoffelauflauf "Mediterran"" ' ° Milchreis Obstteller1 , Traubengarrzlit%r )
mit Rinderhackballchen™ ***" BasilikumrahmsoBe® * Kirschsofe ) Késeplatte™ /= Mischbrot™ "% #
04.11.2025 TomatensoBe "’ - Vanillecreme mit Mandarinen®’ Vanillecreme mit Mandarinen®’ Kalte Plattgc,’g,’ e Butter®
AL Vanillecreme mit Mandarinen®’ Waurstteller® 77 == %
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Girtnerinsuppe Girtnerinsuppe Girtnerinsuppe s Salatplatte Spezial® 7" 7"° Exotischer
Mittwoch Karotteneinto f Putenrollbraten Kartoffelauflauf mit S 1inatal 9 Obstteller Gefliigelsalat™ =9 " -
mit Kassler™~ SalbeirahmsofBe” " ? KéserahmsoBe™ '* Kiseplatte™ /= Salatgarnitur™ 7"
Zitronenpudding®’ Kroketten’ Zitronenpudding®’ Kalte Platte”’ e Roggenmischbrot™ *~" 7%
05.11.2025 glasierte Karotten, Wursttellerq’l’jl’ et Butter?
Zitronenpudding®’ GrieBbrei® "
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Blumenkohlcrernlesug)peg’i Blumenkohlcremesuppe®” * Blumenkohlcremesup e’ Salatplatte Spezial® 7" 7"° Waurstplatte® 7% >
Donnerstag Cevapcici® ™~ Kichererbsen Gemiise Curry "Vegan" Rahmwirsing™ "’ Obstteller Salatgurke
Ajvar Mienudeln® . Salzkartoffeln ) Kéiseplatteg’2 e Mischbrot™ "% #
06.11.2025 Duvec Reis - Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®’ Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®” Kalte Plattgc,’g,’ e Butter®
AL Kiirbiskernélcreme mit Kernen®’ Waurstteller® 7= =%
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Salatplatte Spezial® @' Curry Eiersalat®" <9 *°
Freitag Gebratenes Rotbarschfilet*" gebackene Champign%ng Schupfnudeln®" ° ) Obsttellerl , Tomatel s e
Krauterkruste® ' “"9 Remouladensofe™"”’ ,1,1 ’ Steinchampignons in Rahlmal 9 Kéiseplatteg’2 S Laugenbrotchen™ %7 %7 ®
Schnittlauchkartf)ffeln Stracciatellacreme”’ Stracciatellacreme®’ Kalte Platte”’ ' e Butter”
07.11.2025 Rahmspinat® ’gq ) Wursttellerg’l’ajl’ o
Stracciatellacreme™” Grief3brei™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kréiutercremesuplgeg’ H2es Kriutercremesuppe®’ ' 22’ 55 Kriutercremesuppe®’ " *"° Salatplatte Spezial® @ "' Bratheringsrolichen™ " < 7+
Samstag Kohlroulade™ 7"’ Pichelsteiner Eintopf "~ Paprika Gefiillt Spinat, Hirtenkiise’ Obsteller Eicl Y e e
Kﬁmmelsoﬁe; , Mischbrot™ = #"= ; Tomatensugo Kéiseplatcte;’2 S Mischbrot® ’: e
08.11.2025 ; Kartoffelptiree” . Joghurtspeise mit Limette Langkornreis ; Kalte Plattgl s Butter
A oghurtspeise mit Limette Joghurtspeise mit Limette Waurstteller e
GrieBbrei™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Markkltgﬁghenal’ ot Rinderbriihe mit MarkkléBchenall’ ot Rinderbriihe mit MarkkléBchen®"" " * Salatplatte Spezial® ¥ "' Kalter Braten8l L.
Sonntag Kasslerbraten' " Makkaroniauflauf mit Spinat™ " “"° Pellkartoffel "Vegan" Obsteller Sahnemeerettichlq’ o
Kartoffelpiiree®’ Tomaten - OlivensoBe Rote Beete Quark mit Meerrettich®’ o Kéiseplatteg’2 S Baguette®
09.11.2005 Buntes Karottengemiise - Wokgemiise - Rote Griitze mit VanillesoBe”’ Kalte Plattgc.’ gj’ e Butter?
AL Rote Griitze mit Vanilleso3e™’ Rote Griitze mit VanillesoBBe™’ Waurstteller? ™77 =~

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




