Woche 38 von 15.09.2025 bis 21.09.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Rote Griitze mit VanillesoBe?"*

GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**

KW 38 Traditionelle Kiiche Schlachtfestwoche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Rinderbriihe mit Backerbsen™"" %" * Rinderbrithe mit Backerbsen™*’ %" * Rinderbriihe mit Backerbsen®"" %" * Salatplatte Spezial® ¥ "' gekochter Schinken™®
Montag Pfannengyros vom Schwein Blut- und Leberwiirste Blumenkohl-Kichererbsen-Curry Obstteller Salatgurke
hausgemachtes Tzatziki’ Kartoffelpuree "Vegan" Kiseplatte®” Quarkbrot™""# 24r2%:£:9
Kartoffelecken, gebacken Sauerkraut” Basmatireis Kalte Platte® %% % ®” Butter?
15.09.2025 Milchreis mit BeerensoRe’ Milchreis mit Beerensof3e’ Milchreis mit Beerensof3e’ Waurstteller 7722 *°
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Karottencremesuppe” Karottencremesuppe® Karottencremesupape Salatplatte Spezial® 7" 7"° Gouda’
Dienstag Hihnchenbrust Gebratene Kalbsleber™ Pennenudeln Obstteller Trauben garmtur
Kartoffelgratin® *"° mit Apfelspalten und Rostzwiebeln® " Hartkése gerieben® Kiseplatte® Mischbrot =6
Paprikagemiise Kartoftel Nussbutterpuree Tomatensu%O Kalte Platte® % *" % *” Butter”
16.09.2025 Vanillecreme mit Mandarinen®’ Vanillecreme mit Mandarinen®’ Blattsalat® Warstteller®” 3772 *°
Vanillecreme mit Mandarinen®”* GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Girtnerinsuppe” Girtnerinsuppe Girtnerinsuppe” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Exotischer
Mittwoch Schwemegrlllsteak mariniert Saueres Kalbslungerl Kartoffelauflauf mit Spinat™" % *'° Obstteller Geﬂugelsalatal’ CrGriiti35.9
Rahmsofe” Semmelknddel**’ Késerahmsofe Késeplatte™ Salatgarnitur®*" "% *°
Bratkartoffeln Zitronenpudding®’* Zitronenpudding®’* Kalte Platte® % *" % *” Roggenmlschbrotal’ 2212520
17.09.2025 Speckbohnen”’” Warstteller®” 3772 *° Butter?
Zitronenpudding®’* GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Blumenkohlcremesuppe® * Blumenkohlcremesuppe® * Blumenkohlcremesup[%e Salatplatte Spezial® 7" 7"° Waurstplatte® 7% >
Donnerstag Putenrollbraten Kesselfleisch Gabel Makkaroni’ Obstteller Tomaten%amitur
Bratensofe” Salzkartoffeln Gemiisebolognese Kiseplatte®” * Mischbrot™ " 3?7277 2¢
Polentaschnitte®” ? Rahmwirsing® Vanillecreme mit Erdbeeren”’ Kalte Platte® % *" % *” Butter”
18.09.2025 Brokkoli mit Mandelblittchen® ™ Vanillecreme mit Erdbeeren®” Warstteller®” 73772 *°
Vanillecreme mit Erdbeeren® GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,4L>*
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe , Salatplatte Spezial® @' Curry Eiersalat®" <9 *°
Freitag Gebratenes Seehechtfilet®"© Rinderzunge gekocht Gemiisemaultaschen®" """ Obstteller Tomatengarnitur
Krauterkruste® '~ 9 MeerrettichsoBe™" Zwiebelschmelze Késeplatte®’ Laugenbrotchen radias,ae
BasilikumsoBe®""° Kroketten’ Blattsalat™" " 9" %> Kalte Plattec’g’ 230800 Butter?
19.09.2025 Gemiisereis” Rosenkohl Stracciatellacreme”’ Waurstteller 7722 *°
Stracciatellacreme® Stracciatellacreme® GrieBbrei*""°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe®’ " *"° Kriutercremesuppe®’ " *"° Kriutercremesuppe®’ " *"° Salatplatte Spezial® @ "' Bratheringsrolichen®" < %437+
Samstag gebackene Milzwurst™" " Gemuse-Kartoffelelntopf Paprika Gefiillt Spinat, Hirtenkiise’ Obstteller Ei°
BratensoBe™ Kasslerwiirfel”” Tomatensugo Kiseplatte®” Mischbrot™'#% %72
Kartoffel Gurkensalat’" Joghurtspeise mit Limette® Langkornreis Kalte Platte®’ %> °° Butter’
20.09.2025 Joghurtspeise mit Limette® Joghurtspeise mit Limette® Warstteller®” 37 % % *°
GrieBbrei*'"°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit MarkkloBchen®" " * Rinderbrithe mit MarkkloBchen®" " * Rinderbrithe mit MarkkloBchen™" " * Salatplatte Spezial® ¥ "' Kalter Braten®
Sonntag Putenragout in fruchtiger Currysofe® "Schlachtfest" Schwelnebauch Ravioli Taleggio Kase 9 Obstteller Sahnemeerettich® '
Basmatireis gefiillt*"” BasilikumsoBe®" Kiseplatte®” Baguette at
Rote Griitze mit VanillesoBe® " Helle SamtsoBe®'"? Rote Griitze mit VanillesoBe? " Kalte Platte® 977> %° Butter®
21.09.2025 Bouillonkartoffeln'*"” Waurstteller ™77 % % *°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




