Woche 35 von 25.08.2025 bis 31.08.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice
pp peisep
KW 35§ Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe® " ' * Sternchensuppe® ' * Sternchensuppe® ' ' * Salatplatte Spezial® 7" *® Putenschinken”” " s
Montag Schweinegrillsteak mariniert Pfannkuchen®" °'¢ Kiisetortellini®' ° Obstteller1 Salatgarniturz 'Z’g';'f
Senfsofe® ™ BeerensoBe'’*’ . Hartkise gerieben® Kﬁseplatteg”2 S Quarkbrot® %222 =9
Kartoffelpiiree®"” Vanillecreme mit Himbeeren® ™" Tomaten-BasilikumsoBe Kalte Platte®" ¥’ M Butter®
25.08.2025 Karotten-KohlrabigemﬁSel . Vanillecreme mit Himbeeren® ™™ Waurstteller™ ™" A
Vanillecreme mit Himbeeren™ ="~ GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe®’ - Champignoncremelsudppeg’ : Champignoncremesup elg’lvO Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Tilapiafilet” ™ Risotto mit Parmesan” ™' Obst‘celler1 , Traubengarr;itl;r .
SiiBer Senf’ CurryrahmsoBe "fruchtig" Ratatouillegemiise | Kéis.eplatteg'2 S Mischbrot™ " 7 #
Kartoffelsalat’** Basmatireis Orangenmousse” ™ Kalte Platte®"°” M Butter®
26.08.2025 Orangenmousse®” " *° Brokkoli Wursttellerg’l’Jl’ e
Orangenmousse®’ GrieBbrei® ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gebrannte GrieBsuppe™ Gebrannte Griefsuppe”"* Gebrannte GrieBsuppe™ Salatplatte Spezial® 7" *® Griechischer Salat® **
Mittwoch Rinderbugblatt gekochtl Birne Bohne Speck’’*'® Mediterrane Gemiise-Reispfanne Obst‘teller1 , Salatgurkei S s e
Meerrettichsofe™ % *"°"° Salzkartoffeln | "Vegan" Kﬁseplatteg”2 S Roggenmischbrot™ " 7 #
57082005 Bouillonkartoffelnlg’ 21’5 Karamellpudding® ™ Karamellpudding®’ Kalte Plattgc,’ gj’ I Butter?
-08. Karamellpudding®’ Wurstteller® * 7%= %
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kohlrabicremesupcpeg'i Kohlrabicremesuppe®’ Kohlrabicremesuppe®’ Salatplatte Spezial® 7" *"® Leberkéisezl'3'4'8. 3
Donnerstag Spaghetti*"’ Schweinegulasch” Gemiise Reisauflauf”'° Obstteller Salatgarnituf ;C'i’lg
Hartkise gerieben® Bickerinkartoffeln TomatenrahmsoRe’ Kéiseplatteg”2 s Mischbrot™ " #%* % ¢
Bolognese (Rind) Brechbohnen Aprikosenjoghurt” Kalte Platte™ %’ M Butter?
28.08.2025 Aprikosenjoghurt’ Aprikosenjoghurt® Wursttellerg’l’jl’g; e
Griefibrei®™
Haferbrei Wasser 0,417
Rinderbriihe mit Eierflocken®" " Rinderbriihe mit Eierflocken®’ " Rinderbriihe mit Eierﬂlockenc' ' Salatplatte Spezial® 7" *® Cervelatwurst”’ 2’93
Freitag gebackenes Seelachsfilet® "¢ Apfel-Zwiebackauflauf*' <% "*° Mie Nudeln® . Obstteller Gewirzgurken *~
Zitrone . VanillesoBe®"* Asiatische Sl SauersoBe Kéiseplatteg"2 S Laugenbrdtchen® 2722
RemouladensoBe®* < * > ° Ananasquarkspeise® Wokgemiise” Kalte Platte®’°” M Butter®
29.08.2025 Kaﬁoffel-Gurkensalat;’2 Ananasquarkspeise® Wursttellerg'”l’g' i
Ananasquarkspeise GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe® =" Kriutercremesuppe® ™ *"” Kréiutercremesupgleg'i s Salatplatte Spezial® 7" *"® Streichwurs.tsortimena'[g;i’2'3'4
Samstag Schweinskopfsiilze' '’ °"> Pennenudeln®’ Pfannkuchen® " ©'° Obstteller1 , Mixed Piclklczrs; .
RemouladensoBe®* <" *"° Chorizo, Kirfsch%ognzatf, %Jnd Pilzrahmsoﬁeg’ll Kéiseplatteg”2 S Mischbrot® 222
Bratkartoffeln Pesto™ = 77975t Kirschgriitze® Kalte Platte”’ °’ I Butter?
30.08.2025 Feldsalat mit Vinaigrette’ Kirschgriitze? * Warstteller™ ! o
Kirschgriitze®’ Griefbrei®™
Haferbrei Wasser 0,41.%
Minestrone™" ©'* Minestrone™" " Minestrone™" “'* Salatplatte Spezial® 7" >"® fruchtiger Késesalat™' " °" "’
Sonntag Spanferkelrollbraten Putenrahmgeschnetzlelltgs mit Quinoabratling’ ; Obstteller1 gekochtes EliC
Bratensofe” Champignons® KéserahmsoBe™ "¢ Kéise:platteg’2 S Baguette®
Kartoffelknodel™?>"° Langkornreis Salzkartoffeln Kalte Platee™ ** > * Butter®
31.08.2025 Krautsalat Erbsengemiise Schokoladenpudding® Warstteller™ 7%+ %
Schokoladenpudding? Schokoladenpudding? GrieBbrei® "¢ ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Wir wiinschen guten Appetit! Anderungen vorbehalten!




