Woche 31 von 28.07.2025 bis 03.08.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 31 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Gemiisebriihe mit Faden{uédelnal' oot Gemiisebriihe mit Fadennudeln®" C'; Gemiisebriihe mit Fadennudeln®'" " Salatplatte Spezial® 7" *® gekochter Schinken®"”
Montag Seehechtfilet” Polentaauflauf mit Aprikosen® ®’ Blumenkohl Curry mit Kichererbsen Obsttellger1 , Salatlg,uzrkef1 .-
marinierte Artischocken PfirsichsoBe Basmatireis Kiseplatte® Quarkbrot® %2 =% =9
28072005 Tomaten - Oli\afg:ncsoﬁe2 Beeren Mascarponecreme®”* Beeren Mascarponecreme®”* Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33’ 84; 98 Butter?
07 Linguine®™ Wurstteller® ™77 %=
Schokoladen Mascarponecreme’™ ' * GrieBbrei®""?
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Brokkolicremesuppe®'* Brokkolicremesuppeg’li . Brokkolicremesuppe®'* Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Gouda“’
Dienstag Putengulasch Risotto mit Parmesagg’ ' Ricotta Spinat Cazlmcngeloni Obst‘cellg:r1 , Traubengarnitur
Risoleekartoffeln®"” Lachsfiletwiirfe] iiberbacken® Késeplatte? Mischbrot™ " 7 #
Erbsen - Karottengemiise ) TomatensoBe™" **>*° . Parmesankise gerieben® Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
29.07.2025 GrieBflammerie mit Erdbeersofe” " ® GrieBflammerie mit Erdbeersofe® " ? Tomatensu%o_ Wurstteller?: 32348
Blattsalat™ *®"** ) GrieBbrei ¢
GrieBflammerie mit Erdbeersof3e® ' ? Haferbrei Wasser 0,4L°
) Gemiisebriihe mit Fadennudeln®'" ** , Gemiisebriihe mit Fadennudelnai' ot Girtnerinsuppe” Salatplatte Spezial® 7" *® Exotischer
Mittwoch Mediterranes Rinderhacksteak®™ '~ Nudelauflauf mit Gorgonzola® ' ' ° Kartoffelauflauf mit Spinat™*'?'*"° Obstteller Gefliigelsalat™ =92/ 1:3 %7
RahmsofBe? ™ mit Putenstreifen mit Bergkéiseg1 Kiseplatte®” " * Salatgarnitur* <9 *+>
30.072005 Bratkartoffeln \ Limocellocreme® ™ Kéiserahmsoﬁe: ;glo Kalte Platte®’°” 22' 33: 84’ 98 Roggenmischbrot™*#%7 %% *°
07. Saisonales Mischgemiise Limocellocreme® ™ Wurstteller® * 7%= % Butter?
Limocellocreme® " **° GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Blumenkohlcremesuppe® © ) Blumenkohlcrc:tmesuppef’'1i , Blumenkohlcremesupgeg’i Salatplatte Spezial® 7" *"® Wurstplatte® ™3> *
Donnerstag | Geschnetzelte Rinderleber3"sauer"l' H:ihnchen Saltimbocca® '™’ Gabel Makkaroni® ' © Obstteller Tomaten%arnitur
Kartoffelpiiree®” mit Kapern Gemiisebolognese™ . Kiseplatte®” ' * , Mischbrot® 2% %2
Rosenkohl BarolosoB3e™ ™ Vanillecreme mit Erdbeeren®’ Kalte Platte® % 7% Butter®
31.07.2025 Vanillecreme mit Erdbeeren®”* Gnocchi®*'© Waurstteller 773
Ratatouille ) GrieBbrei*''?
Vanillecreme mit Erdbeeren”’ Haferbrei Wasser 0,4L**
) Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe | , Salatplatte Spezial® 7" *® Curry Eiersalat™® %"
Freitag Kabeljaufilet' Apfelstrudel 1'C Gemiisemaultaschen® """ Obstteller Tomatengarnitur
Kréuterkruste® 'Cl' g VanillesoBe® ) Zwiebelschmelze, Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® ' #? 2% 2¢
Rigatoni Nudeln® " © Stracciatellacreme®”’ Blattsalat® <9 Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
01.08.2025 Rahmspinat™"® . Stracciatellacreme® * Waurstteller?" 73723 %
Stracciatellacreme®’ GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kréiutercremesuppeg'i'l 2'51 Kriutercremesuppe®’ "’ 22' 55 Kriutercremesuppe® ™" . Salatplatte Spezial® 7" *"® Bratheringsrollchen® < &7+ 1+*
Samstag gebackene Milzwiulrsf5 e Pichelsteiner ]flil%tog)f1 i Paprika Gefiillt Spinat, Hirtenkiise® Obstteller Ei°
Tomatensofie™ ™ ™ Mischbrot™ " #% 7@ Tomatensugo Kéiseplatteg”zl’S2 . Mischbrot®*" 2%
02.08.2005 Rigatoni Nudeln®"" © ; Joghurtspeise mit Limette® Langkornreis Kalte Platte”’ °’ I Butter?
. . 1 1 1 H 3 3 g Jrl,Jr2030 %,
Joghurtspeise mit Limette Joghurtspeise mit Limette Wursggilé%rb e
Haferbrei Wasser 0,41.%
Rinderbriihe mit MarkklsBchen®!” " * Rinderbriihe mit MarkkléBchen®'” <" Rinderbriihe mit MarkkléBcherllal’,c' R Salatplatte Spezial® 7" >"® Kalter Braten®
Sonntag Rinderbugblatt gekocht; Hiihnchenkeule gebraten Genmiise-Pilz Spitzlepfanne® 1C1 1103 Obstteller Sahnemeerettich® **°
Frankfurter griine Sofe”"*" ™ TomatenrahmsofBe? Rote Griitze mit VanillesoBe® ~" Kéise:platteg’2 S Baguette™*
Bouillonkartoffeln® i Risi Bisi i Kalte Platte® <" 7" "~ Butter®
03.08.2025 Rote Griitze mit VanillesoBe ™ " Rote Griitze mit VanillesoBe® ™" Waurstteller® /723

GrieBbrei®™"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




