Woche 28 von 07.07.2025 bis 13.07.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 28 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe®™ <’ * Sternchensuppe®™ ' * Sternchensuppe®™ =’ * Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Putenschinken”” "
Montag Kartoffel-Gemuseemtog)fl Schwemeschnltzel lpamertal'c Kartoffelpuffer Obstteller Salatgarnitur®' ¢
Wiener Wiirstchen®” Sojadip®* ot 2 Apfelmus Kiseplatte®” Quarkbrot® ' 2?2425 £9
Vanillecreme mit Himbeeren® ™ ***° Mienudeln™* Vanillecreme mit Himbeeren® ™ ***° Kalte Platte® %> %° Butter®
07.07.2025 Asiagemiise®" © 2 Wursttellerd" /3722 %
Vanillecreme mit Himbeeren® ™ *° GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Champignoncremesuppe®” Champlgnoncremesuppe Champignoncremesuppe®’ * Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Junger Tortenbrie?
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Franzésisches Fischragout®" * %" Mediterrane Gemiiselasagne®"°'° Obstteller Traubengarmtur
SiiBer Senf’ Curryrahmsof3e "fruchtlg Rucolapesto und Parmesan’ Kiseplatte® ! Mischbrot 3528
Kartoffelsalat’* Spinattagliatelle** Orangenschaum®’ Kalte Platte® 9% %° Butter?
08.07.2025 Orangenschaum®’ Brokkoli Wursttellerdr /-2 4%
Orangenschaum® " *° GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gebrannte GrieBsuppe® ! Gebrannte GrleBsuppe Gebrannte GrieBsuppe®” Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Griechischer Salat® **
Mittwoch gekochtes Rindfleisch” Krauterquarkdlp Linseneintop Obstteller Salatgurke
mit Meerrettich™ >° Kriuterbutter® Sauerrahmdip® Kiseplatte® Roggenmlschbrotal azrassat
MeerrettichsoBe® 91 2° Rosmarin Risoleekartoffeln®’” Karamellpudding®* Kalte Platte® 92"+ %? Butter®
09.07.2025 Bouillonkartoffeln' *"® Karamellpudding® *"* Waurstteller® 777234
Karamellpudding®'* GrieBbrei*'®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kohlrablcremesupcpe Kohlrabicremesuppe - Kohlrabicremesuppe®’ Salatplatte Spezial® 7" 7"° Leberkise™ > *'°
Donnerstag Spaghetti® Schweinegulasch ™ Kartoffel-Kohlrablgratm ° Obstteller Salatgarnitur®* ¢ *>
Parmesankise gerieben® Kartoffelkroketten®'” "9 *° Kriutersahnesofe® " Kiseplatte®” Mischbrot® '3 2°:2¢
Bolognese (Rind) Brechbohnen Aprikosenjoghurt® Kalte Platte® 9?7 *° Butter?
10.07.2025 Aprikosenjoghurt’ Aprikosenjoghurt® Waursttellerd" /3722 ##
GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,4L°*
Rinderbriihe mit Eierflocken®"” Rinderbriihe mit Elerﬂocken Rinderbriihe mit Eierflocken® " Salatplatte Spezial® 7" *® Cervelatwurst” >’
Freitag gebackenes Seelachsfilet® "¢ Apfellasagnea 1 Bio Blumenkohl gebacken abrendo 1 Obstteller Gewu1zgurken3
Zitrone . RumsofBe® " *° Hollandaise™ """ Kiseplatte® Laugenbrotchenal 328,28
RemouladensoBe®* < * > ° Ananasquarkspeise® Vollkornreis Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
11.07.2025 Kartoffel-Gurkensalat’"* Wokgemiise” Waurstteller?" 73723 %
Ananasquarkspeise® Ananasquarkspeise® GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kriutercremesuppe®' "' *"° Krautercremesuppe e Krautercremesupge N Salatplatte Spezial® 7" 7"° Streichwurstsortiment®’ ™" >*
Samstag Schweinskopfsiilze™ 7% Pennenudeln® Pfannkuchen Obstteller Mixed Pickles™°
RemouladensoBe™! <473 ° Chorizo, Klrschtomate und mit Fetakise® Kiseplatte® Mischbrot®'" %+ 2%+ 2¢
Bratkartoffeln Pesto™ & &2 22T PilzrahmsoBe”" * Kalte Platte™ ' %'°"%"° Butter®
12.07.2025 Feldsalat mit Vinaigrette’' ' Kirschgriitze? * Kirschgriitze? * Wursttellerd" t/3:2 3%
Kirschgriitze®’ GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Minestrone™" =’ * Minestrone®" <’ * Minestrone® ™" <+ Salatplatte Spezial® 7" >"° fruchtiger Kisesalat®* " ¢"*">
Sonntag Schweinebraten Putenrahmgeschnetzeltes mit gebackene Cham;n(gnons Obstteller gekochtes E1
Bratensofe” Champignons® " Remouladensofe® Kiseplatte®” ' Baguette
Kartoffelknsdel "> **® Langkornreis Petersilienkartoffeln® " Kalte Platte® 9?7 %° Butter®
13.07.2025 Krautsalat Erbsengemiise Schokoladenpudding® Waursttellerd" /3723 %
Schokoladenpudding? Schokoladenpudding? GrieBbrei®"?
Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




