Woche 23 von 02.06.2025 bis 08.06.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 23 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
GrieBklﬁsschensuppea1'c'lg 'li Grieﬁklﬁsschensupgeal' orart Griefkldsschensuppe® ™ 9" . Salatplatte Spezial® 7" *® Gelbwurst®
Montag Putenschnitzel pa{lielfta3 B Pfannkuchen® ¢ Spiitzlepfanne mit Saue!‘krim%a " Obstteller Paprikasalatgarnitur9
Remouladensofie™ "~ Zimt-Zucker Weilweinsahnesofie® "%~ Kiseplatte®” ' Quarkbrot®*" #7724 25 19
02.06.2025 Bunter Kartoffelsalat’ | RumsoBe ' Quarkspeise mit Birne® Kalte Platte”" 7’ 22' 33’ 8; 98 Butter?
-00. Quarkspeise mit Birne Birnenkompott Waursttellers’ 2732734
Quarkspeise mit Birne” GrieBbrei®' )
Haferbrei Wasser 0,4L°
) Kriutercremesuppe® *'*'° Kriutercremesuppe? " ** Kriutercremesuppe” ' *"” Salatplatte Spezial® 7" **>* Zwiebelmettwurst® >
Dicsag | Plnncogyrosvom Schci e K R s
03.06.2025 Langkornreis | Petersilienkartoffel WeiBbiercreme™* 91/ *° Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33’ 84’ 98 Butter?
-Jo. Weillkrautsalat Fenchelgemiise Wurstteller® 774>
WeiBbiercreme™” %" *° WeiBbiercreme™™ %" " GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Asiatische Gemiisesuppe™"' &+ %"* Asiatische Gemiisesuppe™"" &+ %"* Asiatische Gemiisesuppe™" ¢+ *"* Salatplatte Spezial“ %7 " ® cremiger Nudelsalat™" %" ™"
Mittwoch "Borschtsch" Eintzogf mit Saarlindisches §chzl|l§s3 ‘s Mie Nudeln®' Obstteller Tomate
Rindfleisch’ : "Kartoffelkuchen"" '; """ Rote Thaicurrysofe” Kﬁseplatcte;”zl'32 . Roggenmischbrot™*" %% 2¢
04.06.2025 Sauerrahmdip” Sauerrahmdlrg) o Wokgemuseg‘ 0 Kalte Plattg U Butter®
I Baguettebrétchena Moccapudding” Moccapudding®’ Wursttellerd” 1372734/
Moccapudding® GricBbrei®! ® 4
Haferbrei Wasser 0,4L°
Selleriecremes.u;jgpzei'i8 Selleriecremesuppeg'i1 Selleriecremesuppe®’ * Salatplatte Spezial® 7" *"® Frischkise mit Schnittlauch®”
Donnerstag Currywurst® ">~ Hiihnchenbrustfilet® Kartoffelgnocchi**© Obstteller Ei°
Currysofie™" ™" Curryrahmsof3e "fruchtig" Parmesankise gerieben® Kéiseplatteg”l’2 Mischbrot®*" 2?72 2°
Kartoffelecken fritiert Basmatireis Tomaten-BasilikumsoBe Kalte Platte® %> %"° Butter®
. PR . i 2,3,4,8
05.06.2025 Paprika - Tomatengemiise Zucchinigemiise Spinat gehackt Wurstteller® 7= =%
Joghurtcreme mit Himbeeren® Joghurtcreme mit Himbeeren® Joghurtcreme mit Himbeeren® GrieBbrei*"° \
Haferbrei Wasser 0,4L°
) Fenchelcremesuppeg'ial . Fenchelcremesuppe®” * Fenchelcremesuppe® Salatplatte Spezial® 7" *® Obazda’
Freitag gebackenes Seelaclllsfil_et3 9’ Zwetschgenstrudel Ofenkartoflfel s Obstteller Tomate
RemouladensoBe™ " ™ Zimt-Zucker Knoblauchdip™ =" Kéiseplatteg";'32 . Laugenbrstchen®! % %%
06.06.2025 Bunter K'clrtoffelsalatgj B VanillesoB3e®’ - Blattsalat mit Vinaigretteg e Kalte Plattgc,’ gj’ S Butter®
-00- Vanillecreme Melba™ Vanillecreme Melba™ Vanillecreme Melba™ Waurstteller™ 27> %
GrieBbrei*'"? ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
S Champignoncremesuppe” Champignoncremesuppe™ " Champignoncremesuppe®”* Salatplatte Spezial® 7" *>* Frikadelle®"" "
amstag Konigsberger Klopse® Spaghetti® " © Ofenschlupfer mit Obstteller Kartoffelsalat’’
KapernsoBe®"’ - SoBie Carbonara "Art” mit Apfelwiirfelaga5’aG’C’g’3 Kiseplatte®' ' Mischbrot®*" 2% %%
07.06.2025 Petersilienkartoffel%g' ' Erbsen®" <% ; Vanille-Mandelsofe?” " Kalte Plattec,’gfzz' 33’ 8; 98 Butter®
V0. Waldbeerquark Waldbeerquark Waldbeerquark® Wursttellerd 1372734
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Hiihnerbrithe mit Fadennudeln®*"© Hiihnerbriihe mit Fadennudezlnal’ c Hiihnerbrithe mit Fadennudeln®*" Salatplatte Spezial® 7" >"® angemachter Hiittenk#se®
Sonntag Rinderbugblatt gekochtl Pichelsteiner Eintopf '~ Kartoffelpuffer®* Obstteller Salatgurke
Meerrettichsofe™ %" °"° Baguettebrﬁtchf:lna1f ; Apfelmus’ . Kiseplatte®” ' , Baguette™
Salzkartoffeln Schwarzwilderdessert™ =<9 ** Schwarzwiilderdessert™ < 79+ *° Kalte Platte® %" *"®° Butter®
08.06.2025 Karottengemiise Waursttellerd’ 32348
Schwarzwiilderdessert™ < 79"+ GrieBbrei*'"?

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




