Woche 17 von 21.04.2025 bis 27.04.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Rote Griitze mit VanillesoBe® ' ' *°

GrieBbrei®™"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°

KW 17 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Rinderbriihe mit MarkklsBchen™' Rinderbriihe mit MarkklsBchen' " * Rinderbriihe mit MarkklsBchen™' " * Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° gekochter Schinken®"”
Montag Kaninchenrollbraten "Kirschmichel" siifer Auflauf*’'*>'*®*'°| Griines Spargelragout mit Tomaten®"'° Obstteller Salatgurke
DijonsenfsoBe™" %37 1"° Vanille-MandelsoBe® """ * Pfannkuchen®"" ¢ Kiseplatte®” " * Quarkbrot® 7 #2425 £9
Kartoffelplitzchen™ Milchreis mit Fruchtsoe® Milchreis mit Fruchtsofe® Kalte Platte™ % *'>"%"® Butter®
21.04.2025 Blattspinat Wursttellerd" /3722 %
Milchreis mit FruchtsoBe® GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Karottencremesuppe® Karottencremesuppe® Karottencremesuppe® Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Gouda“’
Dienstag Hiihnchenbrustfilet™ Farfalle®" © Milchreis’ Obstteller Traubengarnitur
Kartoffelgratin® *"° mit Meeresfriichte® " Kirschsofe Kiseplatte®” ' * Mischbrot™ 2% 2> 2¢
Paprikagemiise TomatensoBe™" **>*° Vanillecreme mit Mandarinen®"" Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
22.04.2025 Vanillecreme mit Mandarinen®” * Vanillecreme mit Mandarinen® * Wursttellerdr /-2 4%
GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Girtnerinsuppe” Girtnerinsuppe” Giértnerinsuppe” Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Exotischer
Mittwoch Gemiisekartoffeleintopf™ ' *"° Putenrollbraten Kartoffelauflauf mit Sginatal’g' s Obstteller Gefliigelsalat™ =92/ 1:3 %7
mit Kassler” SalbeirahmsoBe™'"? KiéserahmsoBe™""® Kiseplatte®” " * Salatgarnitur* <9 *+>
Zitronenpudding®’ Kroketten® Zitronenpudding®* Kalte Platte® 9 °"°"%° Roggenmischbrot™*#%7 %% *°
23.04.2025 glasierte Karotten Waursttellerd” 73723 % Butter?
Zitronenpudding®'* GrieBbrei*'®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Blumenkohlcremesuppe® Blumenkohlcremesuppe? Blumenkohlcremesug'peg Salatplatte Spezial® 7" 7"° Wurstplatte® ™7+ %"*
Donnerstag Cevapceici®™ "’ Kichererbsen Gemiise Curry Vegan Rahmwirsing®"’ Obstteller Salatgurke
Ajvar Mienudeln®* Salzkartoffeln Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 2% 2%:2¢
Duvec Reis Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®”* Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®”* Kalte Platte® %> %"° Butter®
24.04.2025 Kiirbiskerndlcreme mit Kernen®* Waurstteller 773
GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Salatplatte Spezial® 7" *® Curry Eiersalat™® %"
Freitag Kabeljaufilet" "' * Apfelstrudel’’ © Schupfnudeln®'’© Obstteller Tomate
Kriuterkruste®'” "9 VanillesoBe®"* Steinchampignons in Rahm®*"? Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® ' #2° 2°
Schnittlauchkartoffeln Stracciatellacreme?’ Stracciatellacreme®”’ Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
25.04.2025 Rahmspinat®"*? Waurstteller® 77234
Stracciatellacreme®’* GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kréiutercremesugpegf s Kriutercremesuppe®’ >’ Kréutercremesuppe®’*"” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Bratheringsrollchen® < %7+
Samstag Kohlroulade™ ' Pichelsteiner Eingopf1 128 Paprika Gefiillt Spinat, Hirtenkiise® " *° Obsttellger1 , Ei°1 ) e e
KiimmelsoBe® Baguette® Tomatensugo Kiseplatte® Mischbrot™ " #% 7 #
Kartoffelpiiree®" Joghurtspeise mit Limette® Langkornreis Kalte Platte® %> %° Butter®
26.04.2025 Joghurtspeise mit Limette? Joghurtspeise mit Limette? Wursttellerd" t/3:2 3%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Rinderbriihe mit MarkklsBchen®' "+ Rinderbriihe mit MarkklsBchen®' " * Rinderbriihe mit MarkklsBchen®* Salatplatte Spezial® 7" >"° Kalter Braten®
Sonntag Kasslerbraten™’ Hiihnchenkeule gebraten Pellkartoffel Obstteller Sahnemeerettich® ™ >'°
Kartoffelpiiree® CurryrahmsoBe "fruchtig" Rote Beete Quark mit Meerrettich® ™ °*"® Kiseplatte®” " Baguette™*
Buntes Karottengemiise Basmatireis Rote Griitze mit VanillesoBe® ' *° Kalte Platte® %> %"° Butter®
27.04.2025 Rote Griitze mit VanillesoBe® " ***° Wokgemiise* Waursttellerd" /3723 %

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




