Woche 15 von 07.04.2025 bis 13.04.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 15 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pastinakencremesuppeg Pas.tinakencremesu;)g)egl Pastinakencremesuppe® Salatplatte Spezial® 7" *® Bayerische Mortadella”"”
Montag Schweinegulasch™ *° Apfel Quarkauflauf' % =%9: 3 Kartoffel Gemiisepfanne’ " Obstteller Salatgarnitur®' ¢ >
BiersoBe Br'duera{tﬁ’.l';o5 VanillesoBe®"* Krauterquarkdip? Kﬁs.eplatteg”zl'32 . Quarkbrot® ' 2?2425 £9
Serviettenknddel® " ?" Heidelbeerquarkspeise® Heidelbeerquarkspeise® Kalte Platte”’ ' M Butter?
07.04.2025 Blumenkohlgemiise Warstteller™ ! o
Heidelbeerquarkspeise GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kiirbiscremesuppe® Kiirbiscremesup;l)edg Kiirbiscremesuppeg1 Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Frikadelleal’z ,
Dienstag Niirnberger Wiirstchen Rotbarschfilet™™ Breite Bandnudeln® " ° Obstteller Gewiirzgurken™’
Kartoffelpiiree®” DillrahmsoBe®""? WaldpilzsoBe® " Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 22> ¢
Sauerkraut’ Salzkartoffeln Haselnusscreme?'™*'* Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
08.04.2025 Haselnusscreme? "*"* Brokkoli o Wursttellerg’l’Jl’ 2@}'3’4'8
Haselnusscreme® ™ GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Selleriecremesuppe®’ Selleriecremesuppe®’ Selleriecremesugpeg' b Salatplatte Spezial® 7" *® Bierschinken®”
Mittwoch Szegediner Gulasch® Putenrahmgeschnetzeltes mit Eier in Senfsofie®” °" %"’ Obstteller Tomate
Salzkartoffeln Champignons® Salzkartoffeln Kiseplatte®” " * Roggenmischbrot™*#*7#%*°
Vanillepudding®"* Langkornreis Vanillepudding®* Kalte Platte® 9 °"°"%° Butter?
09.04.2025 glasierte Karottgel} Wurstteller® ™ Jl’ 29’ 48
Vanillepudding® GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
Pfannkuchensuppe™ “"* Pfannkuchensuppe™™ ©°"* Pfannkuchensuppe™™ ©°* Salatplatte Spezial® 7" *"® Bavaria blu, Tilsitter?
Donnerstag Putenschnitzel in Kise Eihiille*" ' ° Gaisburger Marsch Rind, Gemiise, Makkaroniauflauf mit Spinat™*'° Obstteller Traubengarnitur
Tomatensugo Spitzle*' KiserahmsoBe™""® Kiseplatte®” ' * , Mischbrot™ 2% %2
Spaghetti®™ © Pfirsich-Joghurtspeise® Pfirsich-Joghurtspeise® Kalte Plattec,’gfzz’ 33’ 84 . Butter?
10.04.2025 Romanesco Wurstteller™ 2% %
Pfirsich-Joghurtspeise Griefibrei®™
Haferbrei Wasser 0,417
Tomatencremesuppe’ Tomatencremesupgeg Tomatencremesuppe?’ Salatplatte Spezial® 7" *® Miinchner Wurstsalat® >
Freitag Seelachsfilet im Backteig™"' <" %% *° Topfenrahmstrudel* " ¢ Bunter Bohneneintopf™ Obstteller Gurke
Kréauterquarkdip® VanillesoBe®"* Fladenbrot Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® ' # 2% 2¢
11.04.2025 Bunter Kartoffelsalatj(;2 Schokoladenpudding® Schokoladenpudding® Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33: 84’ 98 Butter?
V4. Schokoladenpudding Wurstteller® =777 =%
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Riebelesuppe® "' Riebelesuppe™' ' * Riebelesuppe® " * Salatplatte Spezial® 7" *"® Butterkdse®
Samstag Blut- und Leberwiirste® **>'>"* Oberlinder Wurst® >'° Brokkoli® Obstteller Mixed Pickles® ®
Kar’toffelpl’jre'\gq'3 Salzkartoffeln Hollandaise®" "7+ *° Kéiseplatteg”zl’S2 . Mischbrot®* 2% 2°: 2
Sauerkraut Rahmspinat® ¢ Salzkartoffeln Kalte Platte”™ ® """ Butter®
12.04.2025 Erdbeerquark® Erdbeerquark’ Erdbeerquark’ Wursttellerg’l’]l’g; "
Griefbrei®™
Haferbrei Wasser 0,41.%
Gemiisecremesuppe? Gemiisecremesuppe’ Gemiisecremesupg)eg Salatplatte Spezial® 7" >"® Krauterquark®
Sonntag Rindersauerbraten” '’ Putenschnitzel natur®""* Kartoffelgnocchill'C Obstteller Paprikasalatg,arlnitur9
BratensoBell - Bratkartoffeln GorgonzolasoBe® "¢ Kéise:platteg’2 S Baguette®
Kartoffelknddel ™ o Rahmkohlrabi®~? . Kiirbisgemiise , Kalte Platte®"°" S Butter®
13.04.2025 Apfelblaukraut’ Eierlikorcreme® % ** Eierlikorcreme® ' * Waurstteller™* 2%
Eierlikdrcreme®™ ' ™ Griebrei®™
Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




