Woche 14 von 31.03.2025 bis 06.04.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 14 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe® ' ' * Sternchensuppeall' ot Sternchensuppe® ' ' * Salatplatte Spezial® 7" *® Putenpastete™ ~ > °
Montag Schweinebauch gebraten Pfannkuchenla l'oc’g Kiisetortellini®'° Obstteller Salatgarnitur®' ¢ >
BratensoBRe” , BeerensoBe 1 Parmesankise gerieben® Kiseplatte®” " * Quarkbrot® ' 2?2425 £9
Kartoffelpﬁregg' Cremedessert Birne Helene” ™ Tomaten-Basilikumsofie Kalte Platte”™ % %° Butter®
31.03.2025 Sauerkraut 10 Cremedessert Birne Helene® ™ Wursttellerg’l’jl’z’3’4’8
Cremedessert Birne Helene® ™ GrieBbrei®'?
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Champi,c:,vnoncremesuppe:J Champ.ignqncren;clas(yppeg Champig.noncremglsuvppeg Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Junger Tortenbrie®
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Tilapiafilet® Friihlingsrolle® '’ Obstteller Traubeng rnityr
SiiBer Senf’ , CurryrahmsoBe "fruchtig" Asiatische SiiB SauersoBe’ Kiseplatte®” ' * Mischbrot™ 2% 2> 2¢
Kartoffelsalat’’ Basmatireis Basmatireis Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
01.04.2025 Honigquark® Brokkoli , Wokgemﬁsegk Wurstteller®’ 1’31’ 2g'3’ i
Honigquark Honigquark GrieBbrei®™
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Gebrannte GrieBsuppe™ Gebrannte GrieBsuRple(jl' ' Gebrannte GrieBsuppe®'"* Salatplatte Spezial® 7" *® Leberkiise grob” > *°
Mittwoch Rinderbugblatt gek({cglt; Kiirbisrisotto®’ T Spitzkohleintopf™ °'” Obstteller mittelscharfer Senf’
MeerrettichsoRe™ "% vl Karamellpudding® ™ frisches Baguette® Kiseplatte®” " * Mischbrot®*" 2%
02.04.2025 Bouillonkartoffelglli ’ Karamellpudding® ***° Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33: 84’ 98 Butter?
04 Karamellpudding® Wurstteller® * 7%= %
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kohlrabicremeﬁuppeg Kohlrabicremesuplpqz Kohlrabicremesuppe® Salatplatte Spezial® 7" *"® Tomate-Mozzarella® > **>"°
Donnerstag Spaghetti® ™ Schweinegulasch™ Gemiise Reisauflauf”'° Obstteller Salatgarnitur™* ¢ *>
Parmesankise gerieben® Salzkartoffeln Tomatenrahmso[liuef0 Kiseplatte®” ' * , Mischbrot® '3 2°:2¢
Bolognese (Rind) Brechbohnen Baileysschaum®" ™ Kalte Platte® % 7% Butter®
03.04.2025 Baileysschaum® **° Baileysschaum® ™ *° Waursttellerd" /3722 ##
GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
) Rinderbriihe mit Eierﬂockelnc’i Rinderbriihe mit Eierflocken” " Rinderbriihe mit Eierflocken® * Salatplatte Spezial® 7" *® Cervelatwurst” *'>
Freitag gebackenes Seelachsfilet” " °' Schupfnudeln® " © , Quinoabratling” Obstteller Gewiirzgurken®’
Zitrone Karamelisierte Apfelspalten Paprika Quarkdip® Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® " #2° 2¢
04.04.2025 RemouladensoBe®"” <’ l'j g Mandarinenquark® Salzkartoffeln ; Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33: 84’ 98 Butter®
U Kartoffel-Gurkensalat’’ Mandarinenquark Wurstteller? 2%
Mandarinenquark® GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kréiutercremes.uppeg'21'5 ) Kriutercremesuppe® *"” Kréiutercremes.ugg)eg'2'5 Salatplatte Spezial® 7" *"® Streichwurstsortiment® ™% ***
Samstag gebackene Milzwurst™ '~ Pennenudeln® Pfannkuchen®"" ©'° Obstteller Mixed Pickles’ °
BratensoBRe” Chorizo, Kirschtomate und Pilzrahmsoﬁeg’ll Kiseplatte®” ' * Mischbrot®* 2% 2°: 2
05042005 Salzkartoffeén1 Pesto™ " 797" o Kirschgriitze® Kalte Plattec,’gfzz' 33’ 84 98 Butter®
-U4. Kirschgriitze®’ Kirschgriitze®’ Waurstteller® =7/ = =%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Minestrone™" ©'* Minestrone™" " Minestrone™" °'* Salatplatte Spezial® 7" >"® fruchtiger Késesalat™' " °" "’
Sonntag Spanferkelrollbraten Putenrahmgeschnetzleltes mit Vegetarische Kohlroulade''** ' * Obstteller gekochtes Ei°
BratensoBe™ Champignons® Gemiisejus” Kéise:platteg’zl'32 . Baguette™*
Bickerinkartoffeln™ Langkornreis Kartoffelptiree® Kalte Platte® <" 7" "~ Butter®
06.04.2025 Rosenkohl Erbsengemiise Schokoladenpudding® Warstteller™ ! S
Schokoladenpudding Schokoladenpudding GrieBbrei® "¢

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




