Woche 13 von 24.03.2025 bis 30.03.2025 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 13 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwersuppeg8 Karotten IngWé:rS}lpg)eg 1 Karotten Ingwersuppe?® Salatplatte Spezial® 7" *® Kasseleraufschnitt”” >
Montag Bratwurstschnecke '*" Birnen Quarkauflauf” =%~ Kartoffel Gemiisepfanne” " Obstteller Salatgurke
BiersoBe Brauerart™ ™' VanillesoBe® . Krauterquarkdip? . Kiseplatte®” " * Quarkbrot® 7 #2425 £9
54032025 Bratkartoffeln " Quark mit Rumrosinen® ™’ Quark mit Rumrosinen®" ™’ Kalte Platte™ % 22' 33’ 8; 98 Butter®
-03. Quark mit Rumrosinen” ™’ Waurstteller® "7 == %
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Rinderbriihe mit Fadennudellal’ ot Rinderbriihe mit Faden?%delal’ ot Gemiisebriihe mit Fadennuc}elnalf oot Salatplatte Spezial® 7'+ >"® franzdsicher Tortenbrie und
Dienstag Putensteak vom Grill® Seehechtfilet™ Nudel-Gemiiseauflaulf3 ’;'g’l Obstteller Butterkése®
BratensofRe” 3 CurryrahmsoBe "fruchtig" OlivenrahmsofBe® "9’ Kiseplatte®” ' * Tomatengarnitur
25032025 Kartoffelpiiree®” Basmatireis Joghurtspeise mit Limette® Kalte Plattgc,’ gj’ 22' 33’ 84’ 98 Mischbrot™ 22> ¢
-03. Erbsengemiise Thaigemiise®™" ™" 7'~ Wurstteller?” ~ 7%= Butter?
Joghurtspeise mit Limette® Joghurtspeise mit Limette® GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
) Spinatcremesuppe’ , Spinatcremesuppe’ ) Spinatcremesupg)eg Salatplatte Spezial® 7" *® Wiener Wiirstchen” ~"°
Mittwoch Chili con Carne vom Rind Blumenkohl iiberbackena1 "9 Schupfnudeln” " ° Obstteller mittelscharfer Senf’
Baguette® o Zitronen ButterrahmsoBe® ™" ? Gemiisejus’ Kiseplatte®” ' ? Roggenmischbrot™*" %% 2¢
GrieBflammerie mit FruchtsoBe® "%’ Butterkartoffeln® Lo Sauerkraut Kalte Platte® 92"+ %? Butter®
26.03.2025 GrieBflammerie mit Fruchtsofe® %’ GrieBflammerie mit Fruchtsofie®! " Wurstteller” """ S
GrieBbrei®'°
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit MarkklsBchen® " * Rinderbriihe mit Markklfjﬁlchenal'c' ' Gemiisebriihe mit ButterklsBchen®" ' * Salatplatte Spezial® 7" *"® Hiittenkése®
Donnerstag Schweinebragen .Linseneil.ltople e Ricotta Spinat Czlmcngeloni Obsttellger1 ) Radiesc:her}gazrnig:ur6
Brat:engoﬁellzjl5 ein Paar Wiener” i iiberbacken o Kaseplatctlegyzl3,8,9 Mischbrot i
27.03.2005 Kartoffelknddel . Kirschquarkspeise Kiserahmsofe Kalte Platte™ °’ I Butter
05. Apfelrotkohl Kirschquarkspeise® Wurstteller®” ™77 %>
Kirschquarkspeise® GrieBbrei®"? )
Haferbrei Wasser 0,4L°
Champignoncremesuppe’ Champignoncremesuppe’ Champignoncremesuppe’ Salatplatte Spezial® 7" *® bunter Eiersalat® ' %"’
. al,d o . o al,g Pry . 2 P . al,c i,3
Freitag Seelachsfilet™ '~ Apfelkiichle mit Zimtzucker™ Gemuseemltolz)f1 o Obstteller Salatgarnitur® " %"
WeiBweinsahnesofie® %~ Zimt-Zucker Mischbrot™ " ***” % Kéiseplatteg";'32 . Laugenbrstchen®! #% 2%
28032025 Langkornreis VanillesoBe® o Karamellpudding®’ Kalte Plattgc,’ gj’ M Butter?
V5. Schmorgurken Karamellpudding™ Wurstteller® =777 =%
Karamellpudding®"* GrieBbrei®'® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Tomatencremesuppe® Tomatencremesuppe’ . Tomatencremes.uppeg Salatplatte Spezial® 7" *"® Kalter Braten®
Samstag H:iihnchenkeule gebraten Kartoffel-Kohlrabigrafing’ o Spaghetti*"’ Obstteller Gewiirzgurken®’
BratensoBRe” KriutersahnesoBe® ’gl Soja Bolognese™ "1/ *"*"° Kiseplatte®” ' * Mischbrot® 2% 2%
50032005 Kartoffelwiirfel Vanillecreme Melba®’ Vanillecreme Melba®'* Kalte Platte™ %’ 22' 33’ 84 98 Butter®
-03. Steinchampignons Waurstteller® =7/ = =%
Vanillecreme Melba® * GrieBbrei**"? ,
Haferbrei Wasser 0,4L°
Krﬁutercremesuppéf '120 Kriutercremesuppe®’’ '25 . Kriutercremesuppe®’ *"° . Salatplatte Spezial® 7" >"® Gemischter Wurstteller® > °
Sonntag Rindergulasch ' * ° Pichelsteiner Eintopf '™ Vegetarischer Moussaka Auflauf® ' Obstteller gekochtes Ei°
Semmelkngdel™ " ** " Nusspudding™ 7™ Tomatensy%o112 ) Kéise:platteg’zl'32 . Baguette™
30.03.2025 Nusspudding """ Nusspudding %" Kalte Plattg:cf gj’ S Butter?
V2. Waurstteller® =77 < =%

GrieBbrei®™"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




