Woche 16 von 15.04.2024 bis 21.04.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Apfelblaukraut’
Nusspudding ™ %" *

GrieBbrei®'"?
Haferbrei Wasser 0,41.**

KW 16 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwerlsucppeal’ g Karotten IngwersuPpgal’ g 1 Karotten Ingwersuppe™ ' ® Salatplatte Spezial® 97" >° Zwiebelmettwurst® = > *
Montag Farfalle® '° Birnen Quarkauflauf ="~ Kartoffel Gemiisepfanne” " Obsteller Salatgurke
Schinkenstreifgn, e VanillesoBe”’ 1o Kr'eiuterquarkdipg@I 1 Kéiseplatte;"2 s Quarkbrot® " ® : e g
RahmsoBe” " Quark mit Rumrosinen™ *’ Quark mit Rumrosinen™ "’ Kalte Platte™ ="~ Butter
15.04.2024 Quark mit Rumrosinen® " *° Wursttellerd” ™ 77273 #®
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Rinderbrithe mit Fadennudel*"’ Cl' o Rinderbriihe mit Faden%udelal’ i Rinderbriihe mit Fadennuqelal' ot Salatplatte Spezial® %7 franzdsicher Tortenbrie und
Dienstag | Frikadelle von Schwein und Rind®" """’ Seehechtfilet 5 Nudel-Ggmﬁseaug'lla;li; rerant Obsttellgr1 , Butterkise®
Bratensgﬁe o3 Curryrahmsofe Olivensofe™ "~ . Kasep121tct’eg’2,3’8’9 Tomatena{%e'lgrzl'lglsl}ra6
16.04.2004 Kartoffelpiiree . Basmatireis . Joghurtspeise mit Limette Kalte Plattg s Mischbrot .
4. Erbsengemiise Kiirbisgemiise Waurstteller? ™77 7% Butter
Joghurtspeise mit Limette” Joghurtspeise mit Limette” GrieBbrei®''? \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Spinatcremesuppe” . Spinatcremesuppe™' . Spinatcremesupp?al’ ? Salatplatte Spezial® %7 Wiener Wiirstchen® " °
Mittwoch Chili con Carne vom Rind Kartoffelauflauf mit l}gsgnkohla - Schupfnudeln® ’c3 Obsteller mittelscharfer Senf’ e
Baguette® o SpecksoBe™ “" o Apfel und Zwiebel Kiaseplatte™ "~ Roggenmischbrot™ " ** ¢
GrieBflammerie mit FruchtsoBe® " ¢’ GrieBflammerie mit FruchtsoBe® "’ Weinsauerkraut o Kalte Platte”" ¢’ M Butter®
17.04.2024 GrieBflammerie mit FruchtsoBe® Wursttellerg’l’Jl’ ot
GrieBbrei®'? \
Haferbrei Wasser 0,4L°
GrieBklosschensuppe™ < 9" GrieBklﬁsschensuppfcall’C’g’ ! GrieBklosschensuppe® < "% Salatplatte Spezial® 3" '’ Hiittenkése®
Donnerstag Schweinebragen .Linseneil.ltople e Ricotta Spinat (;siuncngloni Obsttellgr1 , quieschczr}ggzrréiguag
Braten§oﬁel’2’315 ein Paar Wiener” g ulzerbacken g Kasep121tct’eg’2,3’8’9 Mischbrot .
18.04.2004 Kartoffelknodel g Kirschquarkspeise Késerahmsol3e 5 Kalte Plattg s Butter
g Apfelrotkohl Kirschquarkspeise Wurstteller? 77> %
Kirschquarkspeise” GrieBbrei®''?
Haferbrei Wasser 0,41.%*
Champignoncremes?pdpeal’ g Champignoncremesuppe™"’ gl Champignoncremesupngal’ g Salatplatte Spezial® ?" 7" '’ bunter Eiersalatlal’ ca i3’ ’
Freitag Seelachsfilet” Apfelkiichle mit Zimtzucker® " ° Gemiiseeintopf '’ Obsteller Salatgarnitur™ '~ """
Kr'eiuterkrustei1 ’c’lglo Zimt-Zucker Mischbrot® " °°' ¢ ’al Kéiseplatteg’2 s Laugenbrotchen® %72
10.04.2024 WeilweinsoBe™ 7"~ VanillesofBe® - Karamellpudding®’ Kalte Plattgc,’ gj’ M Butter?
Al Langkornreis Karamellpudding” Waurstteller® ™27~
Steckriibengemiise’ GrieBbrei*'"®
Karamellpudding® * Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Eierflocken® " Rinderbriihe mit Eierflocken®"* Rinderbriihe mit Eierflocken® " Salatplatte Spezial® ?" 7" '’ Kalter Braten®
Samstag Hihnchenkeule gebraten Kartoffel—Kohlrabigra}ing’2’5 Spaghetti*'’ Obsteller Gewﬁrzgt&rkgni’ ]
BratensoBe” Kriutersahnesofe® ’gl Gemiisebolognese” Kéiseplatteg’2 s Mischbrot® %% > *
50.04.2004 Kartoffelwiirfel Vanillecreme Melba®’ Vanillecreme Melba®’ Kalte Plattgc,’ 9 S Butter?
04. Steinchampignons Waurstteller® ™27 =~
Vanillecreme Melba® GrieBbrei*'"® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Waldpilzcremesuppefﬂl’ glo Waldpilzcremesuppe™**° . Waldpilzcremesupp«sa1’g1 Salatplatte Spezial® @7 '’ Gemischter Wurstteller® *”"°
Sonntag Rinderschmorbraten™ ™ "Borschtsch" Eintopf mit Uberbackener Spitzkohl® Obsteller gekochtes Ei”
Rotweinsofe * * Rindfleisch’ '~ Salzkartoffeln Kéiseplatteg’z’ Baguette®
51042004 Serviettenknodel** % 777 Nusspudding "7 Nusspudding " Kalte Plattgc,’ gj’ 233 8; 98 Butter’
04. Waurstteller? 2777

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




