Woche 15 von 08.04.2024 bis 14.04.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 15 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Paprikacremesuppe®""° Paprika(:remesupéoea1'g Paprikacremesuppe’ " Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Kasseleraufschnitt”” >
Montag Putenschnitzel natur®'"* Dampfnudel”° Indisches Gemiise Linsencurry®' ™" %" Obstteller Salatgurke
BratensoBRe” VanillesoBe®"* Basmatireis Kiseplatte®” " * Quarkbrot® 7 #2425 £9
Kartoffelwiirfel Miisliquark®'r#% #2493 Miisliquark®!-#%7 =324 9:3 Kalte Platte™ % *'>"%"® Butter®
08.04.2024 Mediterranes Pfannengemiise Waurstteller? 7% 4
Miisliquark®'#*" % =¥ 9+ GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Sternchensuppe™ " Sternchensuppe® Sternchensuppe™ ¢ Salatplatte Spezial® 7'+ >"® angemachter Hiittenkise®
Dienstag Westfilische Mettenden Merlanfilet gebacken™""* Kartoffelstrudel’"'* Obstteller Tomatengarnitur
Salzkartoffeln Tomatensalsa KiserahmsoBe®"’? Kiseplatte®” ' * Mischbrot™'" 2%+ 2°+2¢
Griinkoh]®*/ 7%+ %:® StiBkartoffel Wediges Mangocreme®” Kalte Platte® 92>+ %? Butter®
09.04.2024 Mangocreme®* Mangocreme®’ Wursttellerdr /-2 4%
GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Zucchinicremesuppe™ ' ® Zucchinicremesuppe®"*° Zucchinicremesuppeal' g Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Streichwurstsortiment® =2+ %>
Mittwoch Stroganoff vom Rind" Kartoffel Kiirbisauflauf"° Spaghetti*"’ Obstteller Gewiirzgurken®”
Spiralnudel®* ¢ KiéserahmsoBe™""® mit griinem Pesto® * Kiseplatte®” " * Roggenmischbrot™*#*7#%*°
Moccapudding® Moccapudding® ' ** Moccapudding® " ** Kalte Platte® 9 °"°"%° Butter?
10.04.2024 Waursttellerd tr3:2:3:4:8
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Rinderbriihe mit Eierflocken™ " Rinderbriihe mit Eierflocken®" Rinderbriihe mit Eierflocken®" " Salatplatte Spezial® 7" 7"° Gemischter Kiseteller® *
Donnerstag Paprikaschote Hackfiillung®" "’ Schweinegulasch™ Semmelknédel** ©’ Obstteller Blaue Trauben
Paprikarahmsofe® " RahmsoRe® ™ Champignonrahmsofe®*"® Kiseplatte®” ' * Mischbrot®*" 2%
Kartoffelpiiree® Spitzle™ Erdbeerjoghurtspeise’ Kalte Platte® %>/ %° Butter?
11.04.2024 Erdbeerjoghurtspeise’ Rosenkohl® Waursttellerd" /3722 ##
Erdbeerjoghurtspeise® GrieBbrei®"?
Haferbrei Wasser 0,417
Kokos Orangensuppe® "™ " Kokos Orangensuppe® ™" """ *"* Kokos Orangensuppe® """ *"* Salatplatte Spezial® 7" *® Fleischsalat®" ">
Freitag Matjesfilet Hausfrauen Art” °’ Kaiserschmarrn® °? Rahmspinat™"° Obstteller Radieschengarnitur
Petersilienkartoffeln Apfelmus’ Riihrei®"® Kiseplatte®” ** Laugenbratchen® ' #2° 2°
Kokosschaum®” Kokosschaum®” Salzkartoffeln Kalte Platte® 9 2/+%° Butter®
12.04.2024 Kokosschaum”’ Waurstteller? 7%+ %
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit Gemiisestreifen” Gemiisebriihe mit Gemiisestreifen” Gemiisebriihe mit Gemiisestreifen” Salatplatte Spezial® 7" 7"° Leberkiiseaufschnitt™ > “"®
Samstag Paniertes Schweineschnitzel® " © Griinkohl Kartgffg%eilgt%)fl 2rs Schupfnudelpfanne mit WelilSkrautal’c Obstteller Meerettigh:z’ 3655 .
Zitrone o, Mischbrot™ " " Mandelpudding®’ Kéiseplatcteg”2 e Mischbrot™ "=~
Kartoffel-Gurkensalat’’ Mandelpudding®’ Kalte Platte®" % “° ™ Butter®
13.04.2024 Mandelpudding®* Wursttellerd" t/3:2 3%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Erbsencremsuppe”’® Erbsencremsuppe”'"® Erbsencremsuppe™"? Salatplatte Spezial® 7" >"° Landrauchschinken”
Sonntag Schweineroulade’ > *"* Hiihnchenbrust Gefiillte SiiBkartoffel® Obstteller Honigmelone
Rahmsofe? KriutersahnesoBe™' " KiiserahmsoBe™" Kiseplatte®” ' Baguette™
Butternudeln™’ © Kartoffel Lauchauflauf® *"° Schokoladen Orangenpudding® Kalte Platte® %>/ %° Butter?
14.04.2024 Rosenkohl’ Schokoladen Orangenpudding® Waursttellerd" /3723 %

Schokoladen Orangenpudding®

GrieBbrei®™"® ,
Haferbrei Wasser 0,4L°

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




