Woche 11 von 11.03.2024 bis 17.03.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 11 Traditionelle Kiiche Vegane Woche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
PastinakencremesupPelzl’ g Pastinakencremeslugpeal’ g Pastinakencremesluggezl’ g . Salatplatte Spezial® 97" >° Bayerische Morltadell,ai’ ’
Montag Schweinegulasch '~ Spaghetti®™ Apfel Quarkauflauf® "’ ) A Obsteller Salatgarnitlurz ’Z’g’sl’f
BiersoBe Braueraulrta ’,1’3 . Tomaten PaprikasoRe VanillesoBe”’ Kéiseplatteg’2 s Quarkbrot® " #°#% %> =19
11032024 Serviettenknddel® ’g’l’g ' Heidelbeerquarkspeise? Heidelbeerquarkspeise? Kalte Plattgc,’g,’ S Butter?
05. Blumenkohlgemiise Waurstteller® ™27 =~
Heidelbeerquarkspeise’ GrieBbrei*'"® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
. "Kﬁrbiscremes.}lppeal’go ; .Kﬁrbiscrer_pesuppeal'igz ] Kﬁrbiscremesupp_iel‘a‘Z’@J Salatplatte Spezial® 7" *° Frikadelleal’z ,
Dienstag Niirnberger Wurstcl%en ' Linsen Gemuserag}ollllztl’ ' Rotbarschfilet ™ Obstteller1 , Gewﬁrzgulrkgn e
Kartoffelpiiree” Haselnusscreme” ™’ DillrahmsoBe® " ? Kiseplatte” Mischbrot® 27 *¢
Weinsauerkrautj2 X Salzkartoffeln Kalte Plattec,’g,’22’ 3:; 84 98 Butter®
12.03.2024 Haselnusscreme? ™ Brokkoli Wursttellerg’l’Jl’ ot
Haselnusscreme? ™ GrieBbrei® " ?
Haferbrei Wasser 0,41.%°
Selleriecremesuppe™ ¢ * Selleriecremesuppe™" " * Selleriecremesupggta1’g’,i Salatplatte Spezial® 7' *° Bierschinken®"”
Mittwoch Szegediner Gulasch” Pfannengemiise Eier in Senfsofie® '~ 7"’ Obstteller1 , Tomate . e
Salzkartoffeln mit Tofuwiirfel Salzkartoffeln Kiaseplatte™ "~ Roggenmischbrot™ " ** ¢
13.03.2024 Vanillepudding®’ Salzkartoffel%I ) Vanillepudding®’ Kalte Plattgc,’ gj’ M Butter?
3. Vanillepudding™ Waurstteller? ™77 7%
GrieBbrei™*
Haferbrei Wasser 0,4L°
Pfannkuchensuppe™" "% * ) Pfannkuchensuppe™"©" 9" * , Pfannkuchensuppe™" "% * ) Salatplatte Spezial® %7/ *>° Bavaria blu, Tilsitter”
Donnerstag Putenschnitzel in Kiise Eihiille® " ° Toskanisches Auberginenragout Makkaroniauflauf mit Spinat® " ? Obstteller Traubengarnitur
Tomatensugo Langkornreis Kiserahmsofe™'"? Kiseplatte® ' ? Mischbrot™ 2% 2¢
Spaghetti®*+* Pfirsich-Joghurtspeisc® Pfirsich-Joghurtspeise® Kalte Platte™’ % */®° Butter®
14.03.2024 Rlz)anglarele;cog irsich-Joghurtspeise irsich-Joghurtspeise Wﬁrsettelfaerg’i’j’z’3’4’8 utter
Pfirsich-Joghurtspeise’ GrieBbrei®''? \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Tomatencremesuppefl’ gd L Tomatencremesuppeall’ 93 Tomatencremesuppeil’ g Salatplatte Spezial® 97" >° Miinchner Wurstsalat™ >"°
Freitag Seelachsfilet im Backteig® '~ “" %" Chili con Cous Cous’ Topfenrahmstrudel™ ** Obstteller Gurke =~
Kriuterquarkdip? | , frisches Baguette® VanillesoBe” Kéiseplatteg’2 s Laugenbrotchen® %772
15.03.2024 Bunter Kartoffelsalat]; Schokoladenpudding” Schokoladenpudding” Kalte Plattgc,’ gj’ S Butter?
05. Schokoladenpudding Waurstteller® ™27~
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
. al,c, 1 . al,c,1i . al,c,i : 1¢,9,3,1,3,8 e g
Rlebelesuppg 2 Riebelesuppe i1 Riebelesuppe . Salatplatte Spezial Butterkése s
Samstag Blut- und Lebel'wurste3 Veganes Kartoffelgulasch Indisch Brokkoli: 110 Obstteller1 , Mixed Plciklgs -
Kalrtoffelpﬁreeg’3 Erdbeerquark? Hollandaise™ "7~ Kéiseplatteg’2 s Mischbrot® %% > #
16032024 Weinsauerkraug Salzkartoffelré Kalte Plattgc,’ gj’ M Butter?
05. Erdbeerquark Erdbeerquark Waurstteller® ™27 =~
GrieBbrei*'"® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Gemiisecremesuppe” " ° Gemiism:remesuppea1’@I Gemilsecremesuppejl’g Salatplatte Spezial® 97" >* Kriuterquark® .
Sonntag Rindersauerbraitenl’j Breite Ba!ldnud%llila a Kartoffelgnocchgi1 ;C Obsttellgr1 , Paprikasalatgarnitur
BratengoBellzligl5 . Walﬁipllzsofice,g, 10 Gorgongolasq!ie ; Kaseplatc‘[,eg,2,3,8, . Baguettg
17.03.0004 Kartoffelknodel . Eierlikorcreme Kurblsgemusg L 10 Kalte Plattg e Butter
3. Apfelblaukraut Fierlikorcreme™ % Waurstteller? ™77 >
Eierlikorcreme® @+ *° GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!



