Woche 03 von 15.01.2024 bis 21.01.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,41.**

KW 03 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Sternchensuppe™" ' * Sternchensuppe?l’c’i Sternchensuppe™"’“"* Salatplatte Spezial® 97" >° Putenpastete” > " ° ,
Montag Schweinegrillsteak mariniert Pfannkuchenla 1’5’9 Ki:setortellini® Obstteller1 , Salatgarnitlurz ’Z’g’sl’f
SenfsoBe” "' , BeerensoBe Lo Parmesankise gerieben? Kéiseplatteg’2 s Quarkbrot® " #°#% %> =19
15.012024 Kartoffelpiiree”’ ; Vanillecreme mit Himbeeren® ™™ Tomaten-BasilikumsoBgel 1 Kalte Plattgc,’ gj’ M Butter’
VL. Karotten-Kohlrabigemiise Vanillecreme mit Himbeeren™ ™" Waurstteller® ™27 =~
Vanillecreme mit Himbeeren® ' *° GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Champignoncremesuppe”**° Champignoncremesuppe™'"° Champignoncremesuppe”**° Salatplatte Spezial® 7" *° Junger Tortenbrie?
. . v . al zg) . . al cp £ .
Dienstag Hausgebackener Leberkiise Tilapiafilet™ Friihlingsrolle™ ) Obstteller1 , Traubenﬁan%l‘u%r ;
StiBer Senf’ , CurryrahmsoBe” Asiatische SiiB SauersoB3e Kéiseplatteq’2 s Mischbrot™ %< > @
Kartoffelsalat’’ Basmatireis Basma‘[ireisk Kalte Platte”" ¥’ M Butter®
16.01.2024 Honigquark® Brokkoli Wokgemiise Wurstteller® "~ %
Honigquark? Honigquark? GrieBbrei® ' ? \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Gebrannte GrieBsuppe™* Gebrannte Griefsuppe®" Gebrannte GrieBsiﬂajiae;l;i Salatplatte Spezial® 7' *° Leberkise grob™ > *'°
Mittwoch Rinderbugblatt ageg«{cglt; Schweinebauchi%elggaten Spitzkohleintopf™ o Obsttellgr1 , m@ttelschagenggnfe
Meerrettichsolie . Bratensoﬁg i frisches Bag.uetgll10 Kasep121tct’eg’2,3’8’9 Mischbrot .
17.012004 Boulllonkartoffehg o Kartoffelpiiree ; Karamellpudding Kalte Plattg s Butter
VL Karamellpudding™ ™ Weinsauerkraut Waurstteller? ™77 7%
Karamellpudding® ' *° GrieBbrei*™?
Haferbrei Wasser 0,4L°
Kohlrabicremes%ppeal'g Kohhrabiclremesupplea1’@I Kohlrabicremesuppe™ " ° Salatplatte Spezial® %7/ *>° Tomate-Mozzarella® "’ 1;3’ ’
Donnerstag Spaghetti®™"* ; Schweinegulasch Gemiise Reisauﬂautgc 9 Obsttellgr1 , Sal.atgarnitgllr"’la’20;13’;’6
Parmesankédse gerieben Backermkartoffgln Tomatenrahmsoﬁeg Kasep121tct’eg’2,3’8’9 Mischbrot .
18.012004 Bolognese (Rlnd)@I Brechbohnen ; Aprikosenjoghurt Kalte Plattg s Butter
VL Aprikosenjoghurt Aprikosenjoghurt Waurstteller? 7777
GrieBbrei®"®
Haferbrei Wasser 0,41.%*
. Rinderbriihe mit Eierﬂockaelnz’ci1 Rinderbriihe mit Eiergllogkenc’ ! Rinderbriihe mit Eierflocken® " Salatplatte Spezial® 97" >° Cervela‘[vvurstg’32 ’93
Freitag gebackenes Seelachsfilet Schupfnudeln . Spinatstrudel mit Fagtgkase "Obsttellg’rll , Gewq}rzgurlgeltrllasl s ae
Zitrone Ceiag Karamelisierte Apfelspalten Késerahmsol3e Kiseplatte 2 s Laugenbrotchen
10.01.2024 Remouladensofe® ’C’l’j ; Ananasquarkspeise’ Ananasquarkspeise’ Kalte Plattgc,’ gj’ S Butter?
VL. Kartoffel-Gurkensalat™” Waurstteller? 277 7%
Ananasquarkspeise’ GrieBbrei*'"® \
Haferbrei Wasser 0,4L°
Kr'eiutercremesuppea:l’ gc ) Kréiutercremesupgci:a1’g Krﬁutercremesugpga;’g Salatplatte Spezial® 97" >° Streichwu.rstsort’imentj’9i’j’2’3”4
Samstag gebackene Milzwurst _ Pennenudeln Pfannkuchen o ..Obsttellg’rll , Mixed Pg(ilgg'sasl a6
Zitrone i mit ChOI‘lZ(f) ggn%a;[elugd Pllzrahmsoﬁeg ) Kaseplatteg 2 s Mischbrot .
Bunter Kartoffelsalat’’ Pesto™ = "9 7 er e Kirschgriitze®’ Kalte Platte™ '~ """ Butter
20.01.2024 Kirschgriitze®" * Kirschgriitze®" * Waurstteller® */3727%4°
GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Minestrone® " <’ * Minestrone® " ' * Minestrone® " <’ * e e Salatplatte Spezial® 97" >* fruchtiger Kisesalat™ 9 *°
Sonntag Spanferkelrollbraten Putengeschnetzegltfslgnit Vegetarische Kohlljouilade&1 e Obsttellgr1 , gekochtes aElic
]?)ratepsoﬁe . Champignons” Gemuse.J.us 03 Kaseplatctleglzl3,8,9 Baguettg
Backermkartoffezlr% . Langkornreis Kartoffelptiree Kalte Platte™ ™" e Butter
21.01.2024 Speckrosenkohl? * g Erbsengemiise? 5 Schokoladenpudding? Wursttellerg’l’jl’; ot
Schokoladenpudding Schokoladenpudding GrieBbrei® ™

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




