Woche 02 von 08.01.2024 bis 14.01.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

Haferbrei Wasser 0,41.**

KW 02 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Karotten Ingwersuppe™"*° Karotten IngwersuP L9 Karotten Ingwersuppe™ ' ® Salatplatte Spezial® 97" >° Zwiebelmettwurst® = > *
Montag Schweinegrillsteak mariniert Birnen Quarkauﬂaufa #30C g0 Kartoffel Gemusepfanne a Obstteller, Salatgurke
Rostzwiebeln® VanillesoBe”’ Kriuterquarkdip® Kiseplatte® Quarkbrot™""#% 24,29 £:9
BratensoRe” Quark mit Rumrosinen® " *° Quark mit Rumrosinen® ' *° Kalte Platte® 9" %% °° Butter?
08.01.2024 Bratkartoffeln Waursttellerd’ 7727348
Brechbohnen? GrieBbrei*'"®
Quark mit Rumrosinen® " *° Haferbrei Wasser 0,41.%°
Rinderbrithe mit Fadennudel®" ' * Rinderbriihe mit Fadennudel®*" ' * Rinderbrithe mit Fadennudel®"" < * Salatplatte Spezial® %7 **°° franzdsicher Tortenbrie und
Dienstag Blut- und Leberwiirste Seehechtfilet” Nudel-Gemiiseauflauf™ “' 7"~ Obstteller Butterkise’
Kartoffelpiiree®”’ CurryrahmsoBe’ OlivensoBe™ 9'* Kiseplatte” Tomatengarnitur
Weinsauerkraut’ Basmatireis Joghurtspeise mit Limette? Kalte Platte® %% %” Mischbrot™ " 2% #%72°
09.01.2024 Joghurtspeise mit Limette’ Kiirbisgemiise® Waursttellerd" 77727774 Butter”
Joghurtspeise mit Limette” GrieBbrei®''?
Haferbrei Wasser 0,41.%°
_ Spinatcremesuppe” Spinatcremesuppe™' . Splnatcremesupp? L9 Salatplatte Spezial® %7 *>° Wiener Wiirstchen® " °
Mittwoch Chili con Carne vom Rind’ Kartoffelauflauf mit Rosenkohla g Schupfnudeln® " © Obstteller mittelscharfer Senfj
Baguette™ SpecksoBe 23 Apfel und ZW1ebel Kiseplatte” Roggenmlschbrot Zras.ae
GrieBflammerie mit FruchtsoBe® %' * GrieBflammerie mit FruchtsoBe™' %" Weinsauerkraut’ Kalte Platte®’ %> %° Butter?
10.01.2024 GrieBflammerie mit FruchtsoBe®"" %' * Waurstteller?" 7772774
GrieBbrei**"°
Haferbrei Wasser 0,41.%°
GrieBklosschensuppe™ ' 9"+ G1r1eBklosschensuppeal crart GrieBklosschensuppe™ " < 9"+ Salatplatte Spezial® 97" *>° Hiittenkése’
Donnerstag Schweinebraten Lmsenemtopf Ricotta Spinat Canneloni Obstteller Radleschengarmtur
BratensoBe™ ' ein Paar Wlener 38 iiberbacken™"' "¢ Kiseplatte® Mischbrot®*" 2% 2¢
Kartoffelknodel™ *">° Spitzle®* KiserahmsoBe®" Kalte Platte® 92> %° Butter®
11.01.2024 Rosenkohl? Kirschquarkspeise? KilrschqualrkspeisegI Wurstteller? =372 %48
Kirschquarkspeise” GrieBbrei®''?
Haferbrei Wasser 0,41.%*
Champlgnoncremesupdpe g Champignoncremesuppe"”® Champlgnoncremesupzpe g Salatplatte Spezial® 97" >° bunter Eiersalat™ <% *">
Freitag Seelachsfilet’ Apfelkiichle mit Zimtzucker*"'° Gemuseelntog Obstteller Salatgarnitur®" © 9 *>
Krauterkruste® " =" ? Zimt-Zucker Mischbrot®'" 2% 3¢ Kiseplatte®” Laugenbrotchenal 83358t
19012004 Langkornreis VanillesofBe® 1g . Karamellpudding®'* Kalte Plattgc’ gj’ 22’ 33’ 84; 98 Butter?
VL. Steckrubengemuse Karamellpudding” Waurstteller® ™27~
Karamellpudding®'* GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Rinderbriihe mit Eierflocken™” Rinderbriithe mit Elerﬂocken Rinderbriihe mit Elerﬂockenc’ : Salatplatte Spezial® 97" >° Kassleraufschnitt™
Samstag Hihnchenkeule gebraten Kartoffel—Kohlrablgratm Spaghetti®™ Obstteller Gewurzgurken3
BratensoBe” KriutersahnesoBe™" Gemiisebolognese” Kiseplatte®” Mischbrot™'” %% 2°
Kartoffelwiirfel Vanillecreme Melba® Vanillecreme Melba® Kalte Platte® %% °? Butter’
13.01.2024 Stemchamplgnons Waurstteller® */3727%4°
Vanillecreme Melba® GrieBbrei*'"®
Haferbrei Wasser 0,41.**
Waldpllzcremesuppe l’glo Waldpilzcremesuppe™**° Waldpilzcremesuppe™**° Salatplatte Spezial® 97" >* Gemischter Wurstteller® *”"°
Sonntag Rmderschmorbraten o Putenschnitzel natur® Uberbackener Spitzkohl®"’ Obstteller gekochtes E1
RotwemsoBe , Salzkartoffeln Salzkartoffeln Kiseplatte® Baguette
14012024 Serviettenknodel** %' > Schwarzwurzelnfirgl Rahm® Nusspudding™ %"+ Kalte Plattgc’ gj’ 22’ 33’ 8; 98 Butter?
UL Apfelblaukraut Nusspudding 7™ Waurstteller® ™27 =~
Nusspudding ™ %" * GrieBbrei*'"®

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




