Woche 14 von 01.04.2024 bis 07.04.2024 App.: 1001 - 01 Speiseplan Meniiservice

KW 14 Traditionelle Kiiche Marktkiiche Vegetarische Kiiche Hauptgang Alternativen Abendessen Traditionell
Pilzbriihe mit Krdutern™ Pilzbriihe mit Krdutern™ Pilzbriihe mit Krdutern™ Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Hihnchen in Aspik™ " *"”
Montag Schweineschiufele Schupfnudeln alre Blumenkohl Obstteller Tomate
Barolosofe' "’ Mohnbutter Hollandaise®" "7+ *° Kiseplatte® Quarkbrot® '+ #7242 £9
Kartoffelpiiree®" Apfelragout’ Salzkartoffeln Kalte Platte® %> %° Butter®
01.04.2024 Bayerisch Kraut Apfel-Zimtquark?" > Apfel-Zimtquark®" > Waurstteller /723
Apfel-Zimtquark®”* GrieBbrei®""?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Kartoﬁelsupge Kartoffelsuppe® Kartoffelsuppe’ Salatplatte Spezial® 7'+ >"® Gefliigelsalat mit Kurblskernen und
Dienstag Rmdergulasch Breite Bandnudeln®" Wirsing Kartoffelemtopf Obstteller Erbse®* <%
Spiralnudel*"’ Lachsfiletwiirfel® frisches Baguette™* Késeplatte® Traubenéglarmtur
Kohlrablgemuse WeiBweinsoBe™ ' ? Buttermilch Zitronencreme® Kalte Platte® 9% %° Mischbrot ¢
02.04.2024 Buttermilch Zitronencreme® Buttermilch Zitronencreme® Waurstteller? #7273 % Butter®
GrieBbrei®' ?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisebriihe mit GrieBkldsschen®” %" | Gemiisebriihe mit GrieBklosschen® “ %* | Gemiisebrithe mit GrieBklosschen®" < %" * Salatplatte Spezial® ¢ 7" 7"° Leberkéiseaufschnitt2'3'4' ’
Mittwoch Saueres Kalbslun§erl gebackenes Hiihnchenfilet™* Gemiise Quiche®" "¢ Obstteller siiBer Senf’
Serviettenknddel® Preiselbeeren” Sauerrahmdlp Kiseplatte® Roggenmlschbrotal 1a2iassat
Vanillepudding®'* Kartoffel-Gurkensalat’** Vanillepudding®* Kalte Platte® 9 °"°"%° Butter?
03.04.2024 Vanillepudding®'* Waurstteller? /%7 #*
GrieBbrei*'"?
Haferbrei Wasser 0,4L**
Erbsencremsuppe™'© Erbsencremsuppe®'"® Erbsencremsu?pe o Salatplatte Spezial® 7" 7"° Bavaria blu, Tilsitter?
Donnerstag Putengeschnetzeltes mit Cordon Bleu vom Schwein" Spaghetti Obstteller Tomate
Champlgnons Bratkartoffeln mit Fetakdse® Kiseplatte®” Mischbrot® ' 2% 2
Spitzle*"’ Marktgemiise in Rahmsauce™"* Tomatenrahmsofe® Kalte Platte® 9?7 *° Butter?
04.04.2024 Brokkoli Kirschquarkspeise® Kirschquarkspeise® Waursttellerd" /3722 ##
Kirschquarkspeise® GrieBbrei*''?
Haferbrei Wasser 0,417
Rinderbriihe mit Fadennudel®*"*"* Rinderbriihe mit Fadennudel®*" " * Gemiisebriihe mit Nudeln®*'*"* Salatplatte Spezial® 7" *® Schweizer Wurs.'csalatg
Freitag Seelachsfilet™ ° Germknédel mit Pflaumenfullung o Gebratener Chlcoreea Obstteller Salatgarnitur™" <9 *
Kriutersahnesofe® " VanillesoBe® GorgonzolasoBe™""? Kiseplatte®” Laugenbrotchenal 328,28
Salzkartoffeln Moccapudding®* Stikartoffel Gnocch1 Kalte Platte® %> %° Butter?
05.04.2024 Ingwer Karotten® Moccapudding® " Waurstteller?" 73723 %
Moccapudding® ™" GrieBbrei®'®
Haferbrei Wasser 0,4L**
Gemiisecremesuppe’ " Gemiisecremesuppe” o . Gemusecremesuppe e Salatplatte Spezial® 7" 7"° Heringssalat in Dillrahm® ®
Samstag Schweineschnitzel, paniert™ Bohnenelntopf mit Lamm" Gemiisestrudel™* Obstteller Radleschengarmtur
Zitrone Mischbrot™ %% CurryrahmsoBe® Kiseplatte® Mischbrot® 2% %2
Kartoffel Gurkensalat’"” Schokocreme auf Orangenbisquit®*" " © Schokocreme auf Orangenbisquit™"” Kalte Platte %>/ %* Butter?
06.04.2024 Schokocreme auf Orangenbisquit™ "¢ Wursttellerd" t/3:2 3%
GrieBbrei**"?
Haferbrei Wasser 0,41.%
Gemusekloschensuppe e Gemiisekldschensuppe™ < * Gemusekloschensupge ot Salatplatte Spezial® 7" >"° Kaltes Schwemeschmtzel
Sonntag Wildschweingulasch® *° Hiihnchenkeule gebraten Kiisespiitzle® Obstteller Kartottelsalatj
Preiselbeeren’ Sauce Arabiata (Pikant)" Rostzwiebeln®” Kiseplatte® Baguette™*
Spiitzle™' © Kartoffelecken fritiert Aprikosencreme®’ Kalte Platte® %>/ %° Butter?
07.04.2024 Rosenkohl® Paprika Zucchinigemiise Waursttellerd" /3723 %
Aprikosencreme®’ Aprikosencreme®’ GrieBbrei*'"?

Haferbrei Wasser 0,417

Wir wiinschen guten Appetit!

Anderungen vorbehalten!




